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产品名称 晋中饭店厨房设备 新崛厨业公司
晋中饭店厨房设备设计

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询
。 

本公司跟您一起分享晋中饭店厨房设备的内容： 

在使用不锈钢厨房设备时应注意以下四点： 

1、不可长时间用不锈钢厨具盛放盐、酱油、热汤等，因为这些食物中含有许多电解质，长时间接触，不
锈钢会与这些电解质发生电化学反应，使有害金属元素析出。 

2、不要长时间用不锈钢厨具盛放强酸性食品，如大豆、薯类，以防铬、镍等金属元素溶出。 

3、不能用不锈钢厨具煎熬中药，因为中药含有、有机酸，在加热条件下会与不锈钢发生化学反应，失去
，甚至生成毒物。 

4、切勿用强碱性或强氧化性的化学剂洗涤不锈钢厨具，如苏打粉、漂，次，因为这些物质都是电解质，
会与不锈钢发生化学反应，产生对人体有害的物质。 

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。 



我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
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房设备等，欢迎来电咨询。 

本公司跟您一起分享晋中饭店厨房设备的内容： 

晋中饭店厨房设备选择具有良好透气性的不锈钢丝制成的筷子架，将其钉在墙上或放在通风的地方，以
便快速排干水。有些人习惯在筷子上放一块干净的布，晋中饭店厨房设备厂，以防止灰尘进入。实际上
，在使用前只需用清水冲洗即可。布会阻碍水分的分布。 

此外，不建议将厨房刀放在不通风的抽屉和刀架中，还应选择具有良好透气性的刀架。挂起不锈钢厨具
，长汤匙，开槽汤匙，小铲等都是煮汤时的好帮手，但很多人习惯将这些器皿放在抽屉，锅或煎汤匙中
，并盖上盖子，这也不利于保持干燥。   

应清洁切菜板，切菜板易吸收水分，表面上有许多划痕和缝隙，新鲜食物的残留物通常被隐藏。如果清
洁不且存放不当，食物残渣会腐烂并导致细菌繁殖，甚至在切菜板表面上也会形成霉斑。 

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。
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本公司跟您一起分享晋中饭店厨房设备的内容：

食堂厨房设备的设计应该满足食材的处理流程，比如从储存间运输到粗加工之后，经过了副食加工然后
送到主食加工，或者还是其它菜的加工之后，再进行出售的，所以设备的布局应该是紧凑的，只有这样
才能很好的减少操作距离，晋中饭店厨房设备多少钱，同时共享垃圾的集中处理，从而提高整个工作的
效率，所以在工作的流程中，应该符合顺序，从而防止回流的可能。

在食堂厨房设备的注意事项中，如果是通过电为能源的设备安装环境，那么就不能过于潮湿或者是带有
腐烂新，一些烹饪的设备就不要放在门或者还是窗边。

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。



晋中饭店厨房设备-新崛厨业公司-晋中饭店厨房设备设计由山西新崛厨业有限公司提供。山西新崛厨业
有限公司在整体厨房这一领域倾注了诸多的热忱和热情，新崛厨业一直以客户为中心、为客户创造价值
的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创**。相关业务欢迎垂
询，联系人：李经理。
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