
太原不锈钢厨房设备生产厂家 太原市新崛厨业

产品名称 太原不锈钢厨房设备生产厂家 太原市新崛厨业

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询
。 

本公司跟您一起分享太原不锈钢厨房设备的内容： 

商用厨房设计注意事项有哪些? 

1、功能 

商用厨房设计时重点考虑到的就是功能问题，只有功能齐全强大，才不会影响到整个烹饪过程，才会烹
饪出美味的食物。 

2、面积 

一般厨房的面积占整个餐饮面积的20%，也不能够低于10%左右，毕竟厨房的空间要足够才不会造成拥挤
。 

3、通风 

厨房中排烟通风的问题非常重要，排烟通风涉及到厨师的工作环境，想要烹饪出美好的食物，初始的工
作环境必须要打造好，而且厨房气味也是不能够进入到餐厅的。 

4、消防 



使用的商用厨房设备必须符合消防、卫生、环保条例，以确保安全及避免损毁。在供水、供电、通风等
配套方案设计方面，也要有成熟的整套流程。 

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。 

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，太原不锈钢厨房设备多少钱，山西商用厨房设备，山西饭
店厨房设备，太原饭店厨房设备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原不
锈钢厨房设备哪家好，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询。 

本公司跟您一起分享太原不锈钢厨房设备的内容： 

太原不锈钢厨房设备的安全性有： 

1.商用厨房中的气罐应集中化在一起管理方法，距照明灯具或用火等高溫表层要有充足的间隔，防止高
溫烤爆气罐，造成气体泄露，导致火灾事故。厨房中的炉灶应安裝不在燃原材料上，与物有充足的间隔
，防止烤燃物。 

2.油炸食物时，锅中的油不应该超出锅中的三分之二，并留意避免水珠和脏物落入锅中，导致食用油外
溢起火。此外，锅中加温时要选用文火，坚决火情过猛、水温过高导致油锅起火。 

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。 

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，太原不锈钢厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房
设备等，欢迎来电咨询。

本公司跟您一起分享太原不锈钢厨房设备的内容：

厨房设备的安全主要有三个意义：

一、厨房的环境决议了厨房设备的布局，所以挑选厨房设备，有必要充分考虑安全要素。厨房环境相对
较差，防止不了水蒸汽、煤气等对厨房设备的不利影响。因而，在挑选厨房设备时，应挑选具有防水、
防火、耐高温等功用的，确保厨房设备的安全性。



二、厨房设备的安全性，要在设备牢靠、质量安稳的条件下，充分考虑厨师操作的安全。厨房员工大多
是膂力劳动者，一般劳动强度大，干活动作猛，要防止人为要素形成的厨房设备损坏，就要挑选功用先
进，太原不锈钢厨房设备生产厂家，操作方便，本身安全系数高的厨房设备。

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

太原不锈钢厨房设备生产厂家-太原市新崛厨业由山西新崛厨业有限公司提供。山西新崛厨业有限公司
坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并
欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。新崛厨业——您可信赖的朋友，公司地址：山
西省晋中市榆次区北方功能食品产业园，联系人：李经理。
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