
榆次商用厨房设备 太原新崛厨业有限公司 商用厨房设备厂

产品名称 榆次商用厨房设备 太原新崛厨业有限公司
商用厨房设备厂

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，商用厨房设备工程，山西饭店厨房设
备，太原饭店厨房设备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设
备等，欢迎来电咨询。 

本公司跟您一起分享商用厨房设备的内容： 

厨房排烟通风系统工程设计包含风量平衡计算和结构协调设计两大部分工作。 

风量平衡计算，气体的流动性具有自动平衡压差的特性，风量平衡计算是把公用厨房及与厨房连通的空
间作为整体进行计算设计 风量平衡计算包含以下内容。 

①相通空间：对厨房内各个工作空间及与厨房连通的空间的气流作为系统整体进行计算。 

②关联系统：把排风系统和新风系统、自然补风、换气通风、空调、消防等作为系统整体计算，提高系
统整体的协调性能。 

③气流流程：对气流流程有明确的流向和流量控制的计算设计。 

④节能：利用系统工程思想进行经济计算，在保证排烟通风效果的前提下，充分利用空调系统、周边环
境的各种气流及气流中的能量，实现节能的系统设计。 

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。



 

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，商用厨房设备安装，山西整体厨房设备，太原整体厨房设
备等，欢迎来电咨询。

本公司跟您一起分享商用厨房设备的内容：

商用厨具在安装的时候应该提防哪些工作？

在安装的进程当中，须要依照关系的规范以及庄重岁序进行安装，开始要对墙面以及地面进行处置，再
对少许厨具进行检查。而后安装少许吊柜以及底柜之后进行调节和测试，接下来再安装少许排水的管道
。

在安装商用厨具的时候须要将空间内的卫生工作做好，而且须要有工作职员进行丈量以及设计，榆次商
用厨房设备，保证厨具在安装的时候控制好尺寸，在安装的时候确定要做好防水的办法，制止在后续使
用的进程当中发生积水渗漏的情景。

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询
。 

本公司跟您一起分享商用厨房设备的内容： 

商用厨具各不相同，很复杂。以经常配备的商用厨具种类为例，商用厨房设备厂，不仅包括一些常规灶
具，还包括蒸柜、面条机、切片机等。总之种类繁多，形式细分到很多。而且商用厨具也有自己的卫生
标准，选购商用厨具一定要选对。 

厨具定制主要用于酒店、餐厅、饭店等餐饮场所，以及各大机关、学校、工地食堂的厨房设备；其特点
是产品种类繁多，尺寸、功率、容量等各方面都比家用厨房设备大很多，价格也更高。着重是厨房整体
，所有涉及金属材料的部分都已经用不锈钢做了。 

安全原则是家用厨具定制设备设计的一要务，生命安全和社会安全是重中之重。为了保证产品的设计质
量，商用厨房设备应按照人体使用安全的原则进行设计，避免过于犀利的设计，保护人们的使用安全。
 



公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

榆次商用厨房设备-太原新崛厨业有限公司-商用厨房设备厂由山西新崛厨业有限公司提供。山西新崛厨
业有限公司是一家从事“厨房设备,不锈钢厨房设备,不锈钢厨具,厨房操作台”的公司。自成立以来，我
们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“厨房设备,不锈钢厨房设备,不
锈钢厨具,厨房操作台”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使新崛厨业在整
体厨房中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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