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五粮金樽为什么要发酵30~40天？

用生熟两用酒曲发酵液态酒不怕发酵时间长，就怕发酵时间短，天津五粮金樽，还怕发酵温度低。只要
温度在20度以上发酵30~40天就能完全保证发酵成熟了，也能正常蒸馏了。如果再延长10天、20天的发酵
周期，酒的风味会更好。发酵温度低于10度时，酵母菌会进入半休眠状态甚至会停止发酵的。发酵温度
在15~20度之间时，须要延长发酵周期达到成熟标志后才能蒸馏。

五粮金樽产地环境

宜宾地处“中国白酒金三角”区，位于四川盆地南缘，川、滇、黔三省结合部，是长江上游的重要生态
屏障，属带湿润季风气候，适宜微生物的生存，构成得天独厚的酿酒环境。宜宾拥有一种的弱酸性黄泥
粘土，粘性强，吸水、保水性好，密封性好，富含磷、铁、镍、钴等多种矿物质，是制作酿酒窖池的绝
好天然材料。 



好酒必有好水。岷江发源于岷山南麓，流经多雨丛林地区，沿途水土保持良好，常年清澈透明，无污染
，水质清澈，口感甘润爽口，微甜，酸碱适中，富含偏硅酸、锶、硒等微量元素，是酿酒生产的上品。

五粮金樽怎样存放

环境要求：五粮的保存应选择较为干燥、清洁、光亮和通风较好的地方。严禁烟火靠近。

温度要求：放在阴凉干燥、四季温差小的地方，相对温度在70%左右为宜，温度较高瓶盖易霉烂。

方法：容器封口要严密，防止漏酒和“跑度”。

容器：用于盛酒的容器好选用坛子，坛子自身含有多种矿物质，五粮金樽价格，用它来装酒能经久保持
酒的香味，五粮金樽厂家，会令酒更香更醇，促进酒的老熟。

注意事项：在其周围不宜同事存放异味物品，如发现酒质开始变化时，应立即食用，不能继续保存。一
般人们对陈年酒的认识是错误的，真正的“陈年酒”是指在密封的酒桶中酿造存放的酒，五粮金樽批发
，而不是家里用瓶密封的酒，装瓶后的酒好在三年内喝完，存放时间过长即使不变质，也会产生酒精度
降低、酒味变淡等品质下降的问题。

天津五粮金樽-正泰实达环保科技-五粮金樽价格由北京正泰实达环保科技有限公司提供。北京正泰实达
环保科技有限公司坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和
服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。正泰实达——您可信赖的朋
友，公司地址：北京市昌平区阳坊镇史家桥村史四路603号（元泰达），联系人：高经理。
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