
增城食堂承包 增城食堂承包单位 和康食品

产品名称 增城食堂承包 增城食堂承包单位 和康食品

公司名称 广东和康食品科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市增城区新塘镇群星村南二路136号-1首层

联系电话 13727693588 13727693588

产品详情

广东和康食品科技有限公司，职工食堂承包，是广州较好的食堂承包公司

食堂管理

1. 负责协调食堂的管理，及各项协调工作。

2.在上班时间，饭堂主管应深入现场跟踪，细心观察员工在工作中所存在的不足并做纠正;掌握好开餐时
间，保证不误餐;开餐时，关注分餐情况，并处理好工厂员工反应的问题;坚决现场主管，上班时间坐在仓
库内闲待、不认真监督现场工作。

3. 负责制定部门员工的工作职责，对员工进行考核和评估，根据其工作实际提出奖惩意见，监督和协调
各班组之间的工作。

4.
根据本部门厨师的技术水平和特长，增城食堂承包后勤管理，提出岗位人员的安排和调动方面的建议。

5. 负责厨房菜单的制定，增城食堂承包，并负责成本控制，根据本部门成本标准制定生产任务，严格控
制进货、采购计划和要求，并填写和签署采购单。

6. 负责与驻厂负责饭堂工作人员沟通，认真了解厂方员工对饭堂膳食和卫生服务的意见，正确处理各种
不可避免的事件，发现严重问题时应向上级汇报。

7. 负责监督实施食堂财务、人事、采购各项规定。

8.负责制订厨房各人员的具体作息时间。

9.负责食堂验收所到厂的食品原料质量与数量。



10.完成上级交给的其它任务。

欢迎咨询广东和康了解更多增城食堂承包

 

广东和康食品科技有限公司，职工食堂承包，是广州较好的食堂承包公司

承包食堂对应传统食堂有哪些改变

食堂内就餐人员多而杂。

就餐人员可通过小程序、公众号、食堂窗口等，进行线上线下预定餐，食堂工作人员通过系统获取所有
订单信息，包括日期、餐别、预订单、完结单、配送单等相关内容和订单信息。

通过窗口刷脸取餐，也可通过自提、配送、取餐柜等方式完成取餐。这一功能可在控制校园外部外卖同
时，减少用餐高峰期的食堂量，增城食堂承包单位，大大降低校园食堂人群聚集的风险。

对于食堂管理者和就餐人员来说，菜品的进货渠道、新鲜程度、残留、物流、储存和制作等问题，很难
实现监控、透明公开，校园食品安全问题无则是重中之重。对此，芯智勤食堂管理系统开通明厨亮灶、
菜品溯源、食品留样、农残检测。

结合食堂就餐情况和菜品信息情况，可追溯菜品等各种原材料来源和制作、就餐人员的信息，每样菜品
都可做到留本存样，食堂管理者扫描商品上的二维码，即可了解到商品供应、物流时问过程、产品检测
报告等详细信息 。农残快速检测仪实现现场农残检测。

欢迎咨询广东和康了解更多增城食堂承包

 

广东和康食品科技有限公司，职工食堂承包，是广州较好的食堂承包公司

一、承包经营的基本要求

1 承包者要严格按照《食堂管理实施细则》的管理要求进行经营，并承诺按《细则》的具体规定执行。

2 为确保食堂进料的卫生安全，学校逐步实施各食堂的米、面、食用油、肉、蔬菜实行统一招标进货和
货物标准，由各食堂经营者和管理办公室组成评标小组，确定供应商及货物标准，原则上，货物标准必
须达到该各物品中等以上品质。以上材料不允许食堂从非供应商或低于要求标准进货。

3 其他管理要求

承包经营者必须文明守法，自觉接受和服从学校有关部门和有关行政管理机关的管理。

严格审查雇用人员，所雇人员必须符合国家规定的用工条件，达到法定年龄，持有本人、劳动就业证、
流动人口、计划及饮食从业人员的健康证。

第二、承包经营的主要指标及要求

1 参加竞投者分别对三个标项提出报价。



2 参加竞投者在规定的时间内进行实地考察，测算价格，并根据《招标要求》的各项规定内容写出《方
案》。

欢迎咨询广东和康了解更多增城食堂承包

 

增城食堂承包-增城食堂承包单位-和康食品(诚信商家)由广东和康食品科技有限公司提供。行路致远，砥
砺前行。广东和康食品科技有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为仓储
与配送具有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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