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规格参数
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产品详情

制曲

曲为酒之骨，制曲是酿酒进程中紧张的关键，纵观天下各国用谷物资料酿酒的汗青，可发明有两大类，
红粮粉碎设备供货商， 一类因此谷物抽芽的办法，应用谷物抽芽时产生的酶将质料自己糖化成糖份，再
用酵母菌将糖份转酿成酒精(好比啤酒);另一类是用发霉的谷物，制成酒曲，用酒曲中所含的酶制剂将谷
物资料糖化发酵成酒。白酒酿造采纳的便是二种办法，这个进程紧张是将淀粉糖化(转化成葡萄糖)。这
像砖头同样的便是酒曲

当然，大曲和小曲，也有联合使用的，比如，中国的八大名酒之一的董酒便是大曲和小曲联合使用，用
大曲酿制香醅，小曲酿制酒醅，然后在蒸馏的过程中分层放置，串香而成。

不少消费者市场上超市里陈列的酒，写有头曲、特曲、二曲等字样很迷惑，这些“曲”究竟代表着什么
含义?。

一般来说，蒸馏出酒的时候，一段蒸馏出的酒称为头曲，特曲酒出自这里面，然后依次是二曲、三曲⋯
⋯，头曲冲但酒香味大，二曲酒香味小但平和。白酒酿好后如果经过窖藏，红粮粉碎设备规格齐全，酒
的口感会随着时间的沉淀而变的愈加厚重和醇和，所以窖藏酒价格更高也是这个道理。

陶缸虽好，但是在前列次运用的时分一定要进行处理。可以用新坛来灌装成品酒，但较好先灌装"带糟"
（半成品），然后再灌装成品酒。原因在于新坛疵点比较多，红粮粉碎设备，简单渗漏，对酒的陈化晦



气，也易导致酒质变坏。此外，因为新陶缸刚刚烧制好，缸壁的毛细孔较多，直接盛酒损耗较大。

用陶缸存酒时，为了能充分利用陶缸促进老熟的作用，每个周期储存完毕后，不该当即再次装酒，而应
翻开缸盖，经过通风枯燥一段时刻让其进行天然活化，康复其氧化吸附才能，以进步贮酒作用。

红粮粉碎设备-工联粮油机械售后好-
红粮粉碎设备厂家由河南工联粮油机械设备有限公司提供。河南工联粮油机械设备有限公司是河南 安阳 
,粮食加工机械的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求
。在工联粮油机械领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创工联粮油机械更加美好的未来。同
时本公司还是从事面粉机，小型面粉机，面粉机厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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