
不锈钢厨房设备厂家 太原新崛厨业有限公司 榆次厨房设备厂家

产品名称 不锈钢厨房设备厂家 太原新崛厨业有限公司
榆次厨房设备厂家

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询
。

本公司跟您一起分享厨房设备厂家的内容：

不锈钢厨具拉丝处理也有很多种类的，比较常见的是直纹和乱纹，其他的还有波纹和螺纹。

1、不锈钢拉丝直纹：这种拉丝处理十分的常见，加工用以也比较简单。加工出来的结果是表面形成很多
直线型的纹路，这种加工不但会增加美观，而且还可以有效的消除不锈钢板表面的一些刮痕，十分实用
。

2、不锈钢拉丝乱纹：乱纹的产生相对会比较复杂一些，榆次厨房设备厂家，不锈钢拉丝乱纹在近处看的
时候是一些不规则的乱纹，但是如果从远处进行观察的话就会发现这些都是又一圈一圈的砂纹组合而成
的，效果十分好看。

3、不锈钢拉丝波纹：顾名思义经过拉丝波纹的处理之后，不锈钢表面就会形成很多波浪式的纹路，不但
造型美观而且对耐磨性也有一定的提高。

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。
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本公司跟您一起分享厨房设备厂家的内容： 

厨房排烟通风系统工程设计包含风量平衡计算和结构协调设计两大部分工作。 

风量平衡计算，气体的流动性具有自动平衡压差的特性，风量平衡计算是把公用厨房及与厨房连通的空
间作为整体进行计算设计 风量平衡计算包含以下内容。 

①相通空间：对厨房内各个工作空间及与厨房连通的空间的气流作为系统整体进行计算。 

②关联系统：把排风系统和新风系统、自然补风、换气通风、空调、消防等作为系统整体计算，提高系
统整体的协调性能。 

③气流流程：对气流流程有明确的流向和流量控制的计算设计。 

④节能：利用系统工程思想进行经济计算，在保证排烟通风效果的前提下，充分利用空调系统、周边环
境的各种气流及气流中的能量，实现节能的系统设计。 

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。
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本公司跟您一起分享厨房设备厂家的内容：

厨房设备的好坏会影响食物的美味程度，那么不同烹饪方式用什么厨房设备好？煮是日常生活中常用到
的烹饪方式，煮饭，煮汤，煮面...因此用来煮的厨房设备也有很多，常见的有电饭煲，电压力锅，高压
锅，电火锅，电热饭盒，煮面锅。电饭锅，电压力锅和高压锅都能一锅多用，煮饭，煲汤，炖肉...满足
多种烹饪方式。 

炒是较基本的烹调技术，是应用范围较广的一种烹调方法。炒分为生炒、熟炒、滑炒、清炒、干炒、抓
炒、软炒等。而炒要用到的厨房设备有：锅具和灶具，锅具有铁锅，炒锅，不粘锅，其中铁锅是目前实
用的锅，不粘锅油烟相对少，是现代很多家庭的选择。而灶具有电磁炉和燃气灶，电磁炉轻巧不占空间
；燃气灶活力足，烟火气重。



公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

不锈钢厨房设备厂家-太原新崛厨业有限公司-榆次厨房设备厂家由山西新崛厨业有限公司提供。山西新
崛厨业有限公司是一家从事“厨房设备,不锈钢厨房设备,不锈钢厨具,厨房操作台”的公司。自成立以来
，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“厨房设备,不锈钢厨房设
备,不锈钢厨具,厨房操作台”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使新崛厨业
在整体厨房中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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