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产品名称 自助餐炉 自助餐炉 江苏昕月海公司

公司名称 江苏昕月海商用厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市江北新区中山科技园科创大道9号B8栋350
室

联系电话 13851814388 13851814388

产品详情

1、一定要干净卫生。

酒店的一切设备都必须有抵抗污染或者不易污染的能力，没有卫生死角，以防蟑螂老鼠蚂蚁等污染到食
物。这是厨房设备必须要遵循干净卫生原则。

2、不烧不易损坏。

厨房是生火的地方，很对酒店食店发生火灾的原因都是有厨房防火做得不当而引起的，酒店有很多人员
走动，自助餐炉，为了把危险降到，厨房里面的任何物体都应该用不燃或者阻燃的材料来做。的物体应
该独立摆放。

 

餐炉是一种用于烹煮食物的厨具，在自助餐厅中，餐厅通常会提供以酒精或丁烷气体作为燃烧介质的自
助餐炉。其中在使用酒精作为燃烧介质的自助餐炉时，随着酒精的燃烧殆尽，需要向自助餐炉中及时的
添加酒精，目前的自助餐炉在添加酒精时，自助餐布菲炉，需要将放置在自助餐炉上的烹饪锅具端起后
才能进行酒精的添加工作，使得酒精的添加过程较为麻烦，同时在向自助餐炉中添加酒精时，如果炉内
的火焰没有熄灭，会导致酒精在添加时直接被点燃，圆形自助餐炉，具有一定的安全隐患，自助餐炉报
价，鉴于此，我们提出一种便于添加酒精的自助餐炉。

自助餐可谓身世跌宕——早是海盗发明的，之后得到社会赏识。公元8世纪起，北欧斯堪的纳维亚半岛的
维京海盗不但在北海、波罗的海劫掠横行，更一度骚扰英国、殖民美洲，创下了不小的名声。海盗一旦
劫掠到食物便会大摆宴席，可按照传统的方式，菜多半上一道光一道，根本跟不上海盗吃饭的速度，后
来“老大们”改用大锅做菜，做好后一锅锅排开，众弟兄随意取食，这样一来就可大快朵颐了。因为这
种吃法少了餐桌间天然的樊篱，很快在社会行开来。尤其是热衷于沙龙聚会的法国波旁王室，这种自助



餐深得他们的心，将原本“草莽”的聚餐方式转变为社会的时尚。

 

自助餐炉报价-自助餐炉-江苏昕月海公司由江苏昕月海商用厨具有限公司提供。江苏昕月海商用厨具有
限公司是一家从事“商用厨房环保排油烟设备,厨房设备,酒店用品设计,环保工程”的公司。自成立以来
，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“昕月海”品牌拥有良好
口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使昕月海厨具在其它中赢得了客户的信任，树立了良
好的企业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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