
临汾不锈钢厨房设备 新崛厨业公司 酒店不锈钢厨房设备

产品名称 临汾不锈钢厨房设备 新崛厨业公司
酒店不锈钢厨房设备

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，商用整体不锈钢
厨房设备，太原饭店厨房设备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体
厨房设备等，欢迎来电咨询。 

本公司跟您一起分享不锈钢厨房设备的内容： 

厨房防火是厨房配置设备的头等大事。首先是配置防火性能比较好的设备，对于厨房设备而言设备要具
有防火性能，酒店不锈钢厨房设备，当然，大多数的商用厨房设备都以不锈钢为主要材料，不锈钢防火
性能，不燃、阻燃，这样也就避免了发生火灾时设备导热延火，正规生产厂家生产的厨房设备表面都全
部运用不燃、阻燃的不锈钢材料制成。 

其次是配置可能起火的防护设施，厨房火灾主要来源于电路起火和燃气起火，电和燃气必须按照安全准
则接驳。再者是厨房安装必要的防火设施，列如漏电保护装置、燃气报警器、排烟防火阀、喷淋系统、
自动灭火装置，容易传热、导热的设备还应设有隔热保护层。 

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设



备，山西酒店厨房设备，不锈钢厨房设备加工，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房
设备等，欢迎来电咨询。

本公司跟您一起分享不锈钢厨房设备的内容：

1.防火原则  

厨房是现代家庭中使用明火的区域。材料的防火和阻燃性决定了厨具作为一个家庭的安全性，尤其是厨
具表面的耐火性，临汾不锈钢厨房设备，这是选择厨具的重要标准。
因此，生产的厨房设备的表面材料都是不燃和阻燃材料。 

2.卫生原则  

工作厨房设备必须具有抵抗污染的能力，尤其是防止蟑螂，老鼠，蚂蚁等污染食物的能力，以确保整个
厨房用具的内部质量。目前，市场上一些橱柜已采用全部安装的防蟑螂条进行密封，该技术可以有效防
止食物被污染。

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询
。

本公司跟您一起分享不锈钢厨房设备的内容：

酒店商用厨房设备的选购准则有以下几点：

方便的准则

厨房内的操作要有一个合理的流程，在厨房设备的规划上，要按正确的流程规划各部位的摆放，对日后
运用方便十分重要。再就是灶台的高度、吊柜的方位等，都直接影响到运用的方便程度，要挑选契合人
体工程原理和厨房操作程序的酒店厨房设备。

防火的准则

酒店厨房设备表层应具有防火才干，正规厨房设备出产厂家出产的厨房设备面层资料悉数运用不燃、阻
燃的资料制成。

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。



临汾不锈钢厨房设备-新崛厨业公司-
酒店不锈钢厨房设备由山西新崛厨业有限公司提供。山西新崛厨业有限公司是山西 太原 ,整体厨房的见
证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在新崛厨业领导
携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创新崛厨业更加美好的未来。
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