
山西厨具生产厂家 厨具 太原新崛厨业 

产品名称 山西厨具生产厂家 厨具 太原新崛厨业

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询
。

本公司跟您一起分享厨具的内容：

商用厨房工程设计有哪些要点?

注意事项——厨房空间 所有的厨房都是要有一定的空间的，不管是家用还是商用都是如此。商用的话
更要有稍微大一点的空间因为人多，厨具，物品也多空间小就会显得非常混乱。

注意事项——厨房目标 确定目标，商用厨房一般都是给顾客制作食物的，其目的就是为了赚钱。我们
只有在明确的这个目的过后在整个装修设计上才能更加的合理。不至于造成装修浪费的情况。

注意事项——厨房方向 中西方餐饮文化的不同所以厨房上也会有一定的差距，所以对商用厨房设计的
时候一定要考虑到发展方向。

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询
。



本公司跟您一起分享厨具的内容：

酒店商用厨房设备的选购准则有以下几点：

方便的准则

厨房内的操作要有一个合理的流程，在厨房设备的规划上，要按正确的流程规划各部位的摆放，对日后
运用方便十分重要。再就是灶台的高度、吊柜的方位等，都直接影响到运用的方便程度，要挑选契合人
体工程原理和厨房操作程序的酒店厨房设备。

防火的准则

酒店厨房设备表层应具有防火才干，太原厨具生产厂家，正规厨房设备出产厂家出产的厨房设备面层资
料悉数运用不燃、阻燃的资料制成。

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询
。 

本公司跟您一起分享厨具的内容： 

酒店厨房设备使用时的注意事项？ 

1、厨房的燃气和燃油管道和阀门必须定期检查，山西厨具生产厂家，防止泄漏。如果造成燃气和燃油泄
漏，应在开始时关闭阀门，空气应 ，并严禁运用任何明火和启用电源开关。 

2、厨房内的气瓶应随手组装，与高处应有全距离。 灯或明火等温度表面，以防止气瓶在高温下，导致
可燃气体外露，山西厨具批发市场，形成火警。炉灶应安装在不燃材料上，与可燃物保持充分距离。
避免 燃烧可燃物。 

3、煎炸食物时，锅内的油量不要超过锅的三分之二，并注意防止水滴和杂物落入油锅，造成食用植物油
溢出而起火。 同时，加热油锅时应使用温火。 过度的防火和过高的油温可能导致油底壳内有气体。 

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

山西厨具生产厂家-厨具-太原新崛厨业(查看)由山西新崛厨业有限公司提供。山西新崛厨业有限公司实力
不俗，信誉可靠，在山西 太原 的整体厨房等行业积累了大批忠诚的客户。新崛厨业带着精益求精的工作



态度和不断的完善创新理念和您携手步入**，共创美好未来！
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