
佛山顺德南海三水高明餐饮管理系统，餐厅点菜收银软件

产品名称 佛山顺德南海三水高明餐饮管理系统，餐厅点菜
收银软件

公司名称 佛山市苏鹏科技有限公司

价格 2000.00/套

规格参数

公司地址 广东省佛山市

联系电话 0757-82532532 18927276632

产品详情

 

轻松经营、高效运作、放心管理 －－《金字招牌》餐饮软件特点介绍 轻松经营
1.1支持双语打印，韩文、日文、英文、越南语都没问题，完全星级服务；
1.2 清析的库存管理，想知“金钩翅”一年的进货汇总情况及每次进货价格，一按就知道；
1.3物品自动扣减，令库存情况变成即时行情，助你灵活进货，降低消耗，控制成本；
1.4每日营业数据自动分类统计，使你的财务人员成为你真正的管家,
而不是打单机器，十分钟便能生成整月的报表。   高效运作
2.1完全融合粤菜特色，一菜多档，即点即做，特殊做法，改码口味，完全兼顾； 2.2强大的报表分析功能
，想知道“青岛啤酒”促销员A上个月的销售量，没问题，还可知分时段的销售量，而且，销售提成金
额自动生成； 2.3想了解各个分店的库存和营业情况吗，没问题，《金字招牌》餐饮软件的数据同步和W
eb报表系统就是您的好帮手，即刻就可以知道各家分店的营运状况； 2.4一楼下的酒水单打印到一楼的吧
台，三楼下的酒水单打印到三楼的吧台，《金字招牌》餐饮软件同样支持在不同台区下的单打印到不同
的出品部门； 2.5通过系统提供的时间流量分析，及时掌握餐馆客流高峰期、点菜高峰期、上菜高峰期、
结帐高峰期，据此对原有的人员安排进行合理调整，是人员利用率更高。  放心管理
3.1 清晰的多重权限分组管理，让该了解的人了解，该清楚的人清楚，该不知道的人，永远看不到；   
3.2经理每个月的签单额度，该多少就是多少，绝对不可以超过，部长每月赠送菜品的金额一样不可超过
限定金额，《金字招牌》照样帮你打理得井井有条；
3.3物料损耗影响餐馆的毛利，菜品的实际食品成本率是否异常，菜品成本监控就是您忠诚的帮手。 3.4设
置员工的点菜范围、退菜范围功能。厨师辛辛苦苦制作的烤全羊，不能让服务员弹指间一点就把菜品取
消了。 3.5厨房的分单分为点菜单和加单，方便厨师了解哪些菜品优先制作。
3.6超过时间的埋单没到收银台结帐，收银台自动预警，防止员工卷款而跑。 3.7智能连锁店管理，分店的
营业数据、库存数据、会员数据智能上传到总部，并且会员数据资料自动汇总各店实现资源共享。 3.8W
EB报表功能，不论管理者置身何地，今天在北京，明天在香港，只有可以上Internet，随时随地可以了解
餐厅的经营状况。 3.9宴请时让该埋单的客人埋单，而不让客人的朋友出现尴尬。 4.0燕鲍翅复杂的拼扣
做法完全支持（南非鲍（10头），2只，一开四，拼上辽参，一开二，拼上白灵菇鲍汁）到复杂做法也支
持。 4.1 支持自定义点菜。    
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