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产品详情

该怎么清洗厨房油烟净化器呢？太原厨房设备

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，太原厨房设备工程，山西饭店厨房设
备，太原饭店厨房设备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设
备等，欢迎来电咨询。

下面为您介绍：该怎么清洗厨房油烟净化器呢？

首先在清洗厨房的油烟设备净化器之前先切断油烟净化器的电源再从吊装位置卸下来，然后在对油烟净
化设备进行依次解体，再分别小心拿出来放好；

其次找一个比较大一点的容器倒入清洗剂，太原厨房设备设计，将拆下的零部件进行浸泡，清洗液的把
控要到位，如果过多可能会伤到零部件、而如果过少可能会清洗不干净，以刚刚好能泡过拆卸的零部件
为准，太原厨房设备，如果是稍微大一点的零部件放不下容器的应该用抹布蘸清洗液进行冲洗，浸泡时
间应该根据油垢的厚度决定，太原厨房设备厂，一般20分钟左右即可。

等浸泡完以后拿出再用硬一点的刷子反复清洗就可以洗干净，因为经过浸泡后的部件比较好清洗上面的
油污。太原厨房设备

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。



商用厨具之蒸柜运用留意事项太原厨房设备

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询
。

下面为您介绍：商用厨具之蒸柜运用留意事项太原厨房设备

1、运用前，查看蒸柜水箱，保证水箱内有足够的水，防止因供水毛病形成干烧。 

2、蒸柜的供水阀门时辰检查，尽量坚持常开状态。同时要经常按下浮球，察看自来水压力和流量能否正
常，能否畅通。 

3、蒸汽盆不运用时，尽量坚持洁净枯燥。长时间不运用蒸柜，应关闭电源，擦洗洁净。 

4、蒸汽储罐装有重力或卸压阀，是过量的蒸汽和排汽通道，切记不得恣意加重压力或梗塞，应允许其自
在排气。如有梗塞，必需等候卸压阀污垢肃清，回收阀体上下灵敏运动即可运用。 

5、每天工作完成后，内罐的废水应从蒸柜底部的排水阀排出，蒸柜柜体内部应清洗洁净。太原厨房设备

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

我公司主营：山西厨房设备，太原厨房设备，山西商用厨房设备，山西饭店厨房设备，太原饭店厨房设
备，山西酒店厨房设备，太原酒店厨房设备，山西整体厨房设备，太原整体厨房设备等，欢迎来电咨询
。

下面为您介绍：不锈钢厨房设备使用时的误区太原厨房设备

1、加酒烹饪

不锈钢厨房设备在高温烹炒的时候，如果加入酒类的调料，酒中的乙醇会使不锈钢当中的铬和镍游离溶
解，分解出来后和菜品和汤汁融和，会产生对身体不利的有害物质，从而影响人体的吸收和消化。

2、熬中药

在加热条件下，中药里面含有的多种以及其它生物化学物质会分解，容易和不锈钢厨房设备里面活跃的
金属元素发生多种化学反应，使大大降低，严重的甚至会产生一些，所以我们熬中药的时候，应该选用
砂锅或者的中药锅。

3、使用强酸，强碱，漂或钢丝球



在清洗脏掉的不锈钢厨房设备时要注意，具有强酸，强碱性的清洁剂或者漂，不适合用来清洗表面，因
为会损伤外面的电镀保护层，也不可以用比较硬的钢丝球来擦洗，应该用较软材质的抹布，每次清洗干
净以后，要及时擦干净水分保持干燥。

4、大火猛烧

不锈钢虽然导热性能好，但是散热效果就不是那么好的了，如果蒸煮食物的时候，用大火，猛火，就会
很容易将炊具底部烧黑，长时间这样子会影响不锈钢厨房设备的导热功效。太原厨房设备

公司从事厨房设备相关产品，如果需要请拨打电话联系我们。

太原厨房设备-太原新崛厨业有限公司-太原厨房设备厂由山西新崛厨业有限公司提供。山西新崛厨业有
限公司位于山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前新崛厨业
在整体厨房中享有良好的声誉。新崛厨业取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个
新的高度。新崛厨业全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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