
白酒英文 陕白酒 军马酒业

产品名称 白酒英文 陕白酒 军马酒业

公司名称 军马酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省东营市济南军区马场

联系电话 18678669900 18678669900

产品详情

白酒能不能与地理环境形成良性互动?

酒质的好坏一定程度上取决于酿酒师。白酒高度依赖地理环境，但是白酒能不能与地理环
境形成良性互动？浓香型白酒给出了更加肯定的。与酱香型白酒酿酒师高度依赖地理环境
不同，浓香型白酒酿酒师在酿酒过程中更加强调自身的主动性。她解放了酿酒师的天性，
让酿酒师能够根据环境的不同进行工艺的调整，在这个过程中，不同风格个性的酒体被调
制出来。

酿制浓香型酒，除了以高粱为主要原料外，也可添加其他的粮谷原料

酿制浓香型酒，除了以高粱为主要原料外，白酒加盟，也可添加其他的粮谷原料同时发酵
。多种原料混合使用，充分利用了各种粮食资源，陕白酒，而且能给微生物提供的营养成
分，原料中的有用成分经过微生物发酵代谢，白酒包装设计，产生多种副产物，使酒的香
味、口味更为协调丰满。“高粱香、玉米甜、大米净、大麦冲”是人们长期实践的总结。
为了达到以窖养醅和以醅养窖，使每个窖池的理化特征和微生物区系相对稳定，可以采用
“原出原入”的操作，某个窖取出的酒醅，经过配料蒸粮后仍返回原窖发酵，这样可使酒
的风格保持稳定。

出窖配料后，要进行润料。将所投的原料和酒醅拌匀并堆积lh左右，白酒英文，表面撒上



一层稻壳，防止酒精的挥发损失。润料的目的是使生料预先吸收水分和酸度，促使淀粉膨
化，有利蒸煮糊化。要注意拌和低翻快拌，防止挥发，也不能先把稻壳拌入原料粉中，这
样会使粮粉进入稻壳内，影响糊化和发酵。经试验，润料时间的长短与蒸煮时淀粉糊化率
高低有关。例如酒醅含水分60%时。润料40~60min，出甑粮槽糊化率即可达到正常要求。

白酒英文-陕白酒-军马酒业由军马酒业有限公司提供。军马酒业有限公司为客户提供“食品生产,食品销
售”等业务，公司拥有“食品生产,食品销售”等品牌，专注于白酒等行业。，在山东省东营市济南军区
马场的名声不错。欢迎来电垂询，联系人：黄经理。
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