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产品详情

腊肉烘干有多种方式，传统的烘干方式是自然晒干，另外还有燃煤烘干以及热泵烘干这三
种干燥方式，下面就给大家分享和比较下就知道大家有为什么都喜欢选择热泵烘干腊肉的
烘干方式啦！

自然晒干：选择冬季的北风天，把灌制好的腊肉挂在户外的阳光下晒干，以这种简单的方
式利用太阳能进行干燥，日晒法干制的腊肉，由于受阳光直接照射，有助于生物酶转化作
用，因而腊肉具有特殊的风味，产品的色、香、味较好。但是日晒受天气的影响很大，如
受阴雨天或有南风返潮的天气，腊肉在干燥过程中易霉烂变质，蔬菜烘干机多少钱，要进
行商品性的生产是受到限制的。

燃煤烘干：就是把灌制好的腊肉经阳光下滴水吊晒后置于烘房中，烘房里设有燃煤管式热
风炉，用于加热空气，江苏蔬菜烘干机，用鼓风机将热空气送入干燥房，并以对流换热方
式使腊肠脱水干燥。用这种方法干燥腊肉，存在着产品受煤灰、烟灰污染，干燥周期长（
一般要72小时以上），能耗大，腊肉需经过多次“转竹”和“升柜”，劳动强度大，干燥
过程的温、湿度难以控制，腊肉质量不稳定等弊病。

另外在烘干中需要注意及时排潮：在香菇的烘制过程中，除了需要严格控制加热温度，及
时排潮也是一个重要环节。烘干室的上部必须设排潮孔。小型烘干室的排潮孔为10×12厘



米，中型烘干室为 15×20厘米，大型烘干室为20×40 厘米。

根据需要，有的可设2个排潮孔。周围环境不利于排潮的，空气能蔬菜烘干机，应安装排
风扇，排潮孔直接通到室外。排潮湿总的原则是：在香菇烘烤的前期，烘干室温度为35~4
0℃时，应全部打开排潮孔或排风扇；当温度上升到 40~60C时，排潮3~4小时就可以了。6
0℃以后，可将排潮孔全部关闭，不需排潮。如果排潮过度，易使香菇色浅发白。如果烘
出的香菇带有水浸状的黄色，说明排潮不好，或者炉温不够，特别是中途停热更容易造成
这种现象。

通风：为了调节室内温度，保证烘干室的热风循环，必须随时向室内通风。因此，烘干室
下部应设20×20厘米的通风孔2
个。如果送风不畅，应安装鼓风机。送往烘干室的空气先经过净化处理。

玫瑰花相信大家都很喜欢，今天要给大家分享的正是玫瑰花烘干过程中的定色及除湿了！

除湿定色是保证物料色泽的另一种方法，蔬菜烘干机价格，即通过低温快速除湿来达到脱
水定色的目的，这种工艺用的特别多，特别是对于一些花叶类物料的干燥，这些物料本身
水分含量较大，且性状不是很稳定，因此需要快速除湿，以免在长时间在外部环境下发生
颜色或内部成分的变化。

国铭机械设备(图)-蔬菜烘干机价格-江苏蔬菜烘干机由郑州国铭机械设备有限公司提供。郑州国铭机械设
备有限公司拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认
证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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