
大面筋串批发 浙江面筋串 范县黄河实业 

产品名称 大面筋串批发 浙江面筋串 范县黄河实业

公司名称 范县黄河实业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省濮阳市范县麻口工业园

联系电话  18239389991

产品详情

市场上的面筋主要是由洗面机加工而成，该机是集和面与洗面筋于一体，它的工作原理跟洗衣机有些相
似，只需将干面筋倒进洗面斗内，添加合适的水量，开机就能自动完成和面与洗面筋的工序。替代传统
的手工洗面筋，其加工面筋效率要高出许多，出面筋的产量也比较高。洗面机的工作原理与使用方法主
要有如下：它的工作原理是通过将面粉添加清水后反复搓洗，洗掉面粉中的淀粉和其它杂质，剩下的蛋
白质即为面筋。

烤面筋过程中特别重要的调料就是麻辣酱，面筋串批发厂家，它决定了面筋串是否好吃。辣椒粉达不到
理想中的辣味时，可为了放一些碱面，四斤辣椒放20克碱面。孜然粉装在小孔容器中。加入少许盐，待
面筋烤好后，洒上孜然即可食用。烤面筋批发厂家讲面筋用筷子传递后，面团的一端被固定在一个物体
上或放在砧板上。用刀，将面团沿面团的顶部滚动，面团与刀的夹角为30度，将面团切到面团的末端。
切成螺旋状就是成功了。

将面片的另一头沿着筷子缠面的方向将面片的尾端塞入两只筷子中间后，用另一只手抓住面筋胚子上下
滑动（线向下滑动，这样可以保证放在里面的尾端不脱落）将面筋胚子整理均匀即可，筷子可以抽出一
根也可全部抽出，因为面筋团聚合能力大定型快，面筋串批发零售，煮面筋胚子时的水温不可沸腾，似
开非开的水即可，大面筋串批发，水沸腾了，浙江面筋串，就会把面筋胚子煮废了。面筋胚子下锅后煮
到漂浮起来就熟了，熟了之后关掉火再焖十分钟以上面筋胚子就不会太软，然后放到凉水中冷却即可。

大面筋串批发-浙江面筋串-范县黄河实业(查看)由范县黄河实业有限公司提供。大面筋串批发-浙江面筋



串-范县黄河实业(查看)是范县黄河实业有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页
面或图片上的联系电话，索取联系人：吴经理。
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