
原浆 鲁山道原浆 军马酒业 

产品名称 原浆 鲁山道原浆 军马酒业

公司名称 军马酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省东营市济南军区马场

联系电话 18678669900 18678669900

产品详情

香——白酒的香气是通过人的嗅觉来感受

香——白酒的香气是通过人的嗅觉来感受．评气味时，原浆啤酒，执酒杯于鼻下7-10CM
左右，轻嗅其味。酒品的香气历来是人们评价酒品时十分注意的，一般都以香气浓郁清雅
为佳品。酒品的香气非常复杂，光复道原浆，不同的酒品香气各不相同，同一种酒品的香
气也会出现各种变化人们一般习惯对酒香的程度和特点进行评价，表示各类不同酒品的香
气有各自不同的术语。表示酒品香气程度的则有：无香气、似无香气、微有香气、香气不
足、浮香、清雅、细腻、纯正、浓郁协调、完满、芳香等词语；描写酒香释放情况的词语
：暴香、放香、喷香、入口香、回香、余香、绵长等；描述有不正常气味用：异气、臭气
、焦糊气、金属气、气、酸气、霉气等。

以高粱为原料，用小麦制高温大曲做糖化发酵剂

以高粱为原料，用小麦制高温大曲做糖化发酵剂。高粱是产于当地的糯性高粱，俗称红缨
子高粱，颗粒坚实饱满，粒小皮厚，支链淀粉含量达88%以上的高粱，这种高粱成本极高
，而且一斤高粱只能酿二两酒。另外，小麦制成曲要经过3~5个月的折腾。产自茅台镇的
大曲酱酒要经历两次投粮、九次蒸煮、八次发酵、七次馏酒，整整一年的生产周期，然后
贮存三年再用于勾调、灌装出厂。



量水的用量视季节而定，一般出甑的粮糟含水量在50%左右，打量水后，原浆好酒，使入
窖水分在53~55%之间。依照经验，每百公斤粮粉原料，打量水70~80kg，便可达到入窖水
分的要求。同时要根据季节、醅次等不同略加调整，原浆价格，夏季可多，冬季可少。窖
底大渣层可多点，有利于酒醅中的养料被水分溶解渗入窖底、窖壁，使窖泥中的产香细菌
得以强化，也可增强窖底的密闭程度，便于厌氧性细菌发挥作用。若量水用量不足，会引
起发酵不良;但用量过大，也会造成酒味淡薄，酒精成分损失过多。

原浆价格-鲁山道原浆-军马酒业(查看)由军马酒业有限公司提供。行路致远，砥砺前行。军马酒业有限公
司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为白酒具有竞争力的企业，与您一起飞跃
，共同成功!
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