
菜谱

产品名称 菜谱

公司名称 北京光泽创佳爱酒店一次性用品销售中心

价格 面议

规格参数

公司地址 北京丰台区马家楼桥南

联系电话 010-83710403

产品详情

 

菜谱是认识酒店的窗口,是宣传菜式的媒介，是饮食文化的载体，是品位档次的象征，是增加利润的法宝
。菜谱具有 实用性，文化性，可视性，独特性。菜谱还要实用性和艺术性相结合，多样性和同一性相结
合，现代艺术和传统文化相 结合 菜谱设计的要素： 1.
菜单不仅仅是一张印有字的纸，更希望是一个能感受 到餐厅文化特色的载体。 2.
制作菜单的材料一般有：纸张、本色木片、本色竹片、
比较薄的强化玻璃。材料的手感质地很重要，因为菜单总是 拿在手里的。 3.
菜单中常见的插图有：菜品的图片、餐厅外貌图片、
中国名胜古迹、重要人物在餐厅就餐的图片和题名等。 4.
菜单最理想的尺寸为23－30厘米，文字占总页面的面 积不超出50% 菜谱设计要尽量选择反映本店特色的
菜肴。列于菜谱上，进入重点推销，扬自之长，避自己之短。即使大众化餐厅， 往往也有几道拿手菜，
看家菜，因为如果你没有几道稳得住，立得牢的看家菜，更很难吸引老主顾，也很难拉来新客源， 因此
设计菜谱一定要突出自己饭店的特色突出自己的特色，才能给客人留下深刻印象。菜谱的设计是餐厅经
营中活动的 重要环节，进行菜谱设计最终目的是为了促销，为了赚钱的赢利，而不是设计菜谱而设计菜
谱，在设计菜谱筹划前一定 要确立目标市场，确定饭店面向何言？了解客人的需要，根据食客的口味，
喜好的习惯而设计菜谱，只有这样菜谱才能 方便客阅览选择，才能吸引客人刺激客人食欲，使客人点了
这个又点那个。同时还要了解自己饭店内部在人力、物力、 财力的情况，量力而行，对自己的技术、市
场供应等情况做到心中有数，确有把握。这样才能筹划出适合酒店餐厅经营 的菜谱，确保获得高的销售
额和毛利率，还要做到尽量体现客人的爱好，或许你自己认为这一点很难办到，因为人与人 的兴趣不一
样，“众口难调”但这一点并不能作为借口，还是动动脑筋，把菜谱做成受大众欢迎的样子，尽管人和
人的 爱好不同，但人们之间确实仍然有一些共同或共通之处.
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