
永酒酒窖设计，酒窖工程

产品名称 永酒酒窖设计，酒窖工程

公司名称 上海康倜实业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 上海市奉贤区南桥镇金海路3369弄5幢114室-2

联系电话 021-20966609

产品详情

永酒酒窖特点：

葡萄酒的储存需要一个适宜的条件：

（1）湿度---理想的湿度为50-75％，环境过湿，木塞发霉而快速腐烂，导致漏酒，酒自然就氧化了；太
干，则使木塞收缩，也会导致进空气氧化。

（2）温度---理想的葡萄酒储藏温度为10℃-18℃，过高的温度或急剧的温度变化会使酒成熟过快，酒会
粗糙，欠雅致。

（3）光线---光线对葡萄酒是有损害的，特别是紫外线会破坏酒质。除了防止阳光直射,霓虹灯和白色灯
光也应避免，这也是为什么葡萄酒的瓶子一般是深色的原因。酒应该藏在阴暗避光处。

（4）震动---保持环境的安静也很重要,震动会使葡萄酒过度成熟，容易造成劣质化。

（5）气味---一个气味清新的环境对维持葡萄酒的品质同样非常重要。环境中劣质的气体会慢慢通过木塞
渗透到酒液中，从而影响酒的风味。

    储存葡萄酒最忌讳的是温度、湿度、光线、震动、异味等强烈变化影响葡萄酒陈年。目前大多
数保存葡萄酒为单纯的冷暖气空调设备，费用较低，仅设置此类型设备，由于冷暖气机兼具有除湿之功
能，会使得室内环境越来越干燥，相对湿度甚至低到20％~30％. 这对保存葡萄酒伤害相当大，不可轻
忽。再加上没有专业的恒温控制及避光通风处理，往往会造成葡萄酒的酒头与装饰结垢腐蚀.....等问题。
良好的壁体隔热整体规划，使酒窖内温度维持稳定在10℃~16℃湿度维持稳定在50％～75％之范围，并且
安静无声、无震动，不论在任何季节都能保持均匀、稳定的理想酒窖温度与湿度，使窖温已几乎不受外
界而变动影响

永酒酒窖专业从事私人及商业空间的酒窖，酒架，酒窖空调的设计开发和制作安装。我们可以为不同尺
寸的空间，包括私人住宅房间及商场酒店展示厅提供酒窖及酒架设计，制作，安装，维护等全套服务。
我们本着“永远只为酒”的服务精神, 欢迎世界各地的朋友到我们工厂来参观指导，洽谈业务，和我们



一起共同创造美好的未来！专业团队以及经典设计美学理念，为您打造高贵优雅的酒窖，创造经典品位
生活。

永酒酒窖特点：

1，独特设计：经过多年的制作使用经验，我们设计出独具品味的储酒酒架，真正便于储酒的同时更是一
种艺术享受

2，精心选材，全球多种木材中精选出酒架专用材质：

常用系列：北美橡木,北美红杉，印茄红木（菠萝格），非洲mahogang；

经济系列：北美铁杉，进口松木；

收藏系列：进口花梨，南美紫檀

3，高精工艺：精细加工工业，严格控制水份与油脂比率，多种搞变形工艺保障，高精确机械设备，充分
保障葡萄酒架品质。

4，天然原料：采用天然蜡油原料表面处理，即能最大程度降低酒的伤害，又能最好保障酒架的长久使用
。

5，多存便取：业内最具特点的多存放酒架，充分考虑各种规格箱瓶装葡萄酒存放与展示。

6，长久保障：如无人为损坏，我们的酒架、酒窖可以跟酒一样长久存放使用。

7，最具收藏：永酒酒架将成为葡萄酒行业最具收藏价值酒架，拥有永酒，乐亨储酒。

 

产品详情：http://yongjiujiujiao.com/ 酒窖
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