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产品详情

  上海市踏信冷链物流有限公司低温冷链物流运输服务公司、踏信冷藏物流在上海、厦门、福州、重庆
、昆明、银川、广州、武汉、长沙、南京、杭州等地均设有分支机构（温度为0℃～7℃）：如果蔬，饮
料、鲜奶制品、花木、熟食、糕点、和各种食品原料等。主要经营食品的控温运输和配送等，公司现有
全新冷藏车多部，公司所用冷藏运输车辆，全部采用进口原装制冷机组，能充分满足各类冷藏冷冻食品
货物的运输质量要求，冷藏物流是市场经济中的一种特殊的服务之一，踏信物流有限公司为阁下企业提
供、、安全的冷链运输及仓储服务。冷冻运输从-18℃～-25℃，提供符合标准的冷冻运输车辆，运送速
冻食品、肉类、冰淇淋等需要低温运输，配送，储存的货物，恒温运输（15℃～25℃）：提供符合标准
的保温、温控运输车辆运送如巧克力、糖果、生物、特殊要求化工产品等等货物，争当同业市场服务先
锋，力做优良客户的物流，结合传统的经验与科学的管理，努力发展成为乃至国内、具实力的物流企业
，踏信物流公司在现拥有平方米普通仓库8000平方，冷藏冷冻仓库2000平方秉承诚实守信，视服务质量
为生命，踏信物流将继续以“以诚为本，互惠互利”的原则，以客户满意为标准，以保持行业为目标，
不断提升自我，超越自我，踏信物流同时也为您提供、安全的常温货品公路运输服务，其中包括市内配
送以及江苏，浙江两省和国内主要城市的各大卖场、物流中心、工厂、企业等。主要货物包括食品、日
用品，非危险品类的化工产品等,自行管理的仓库及一大批长期合作的车辆，均能为贵公司产品达到各地
的接货、入库、配送提供服务，车辆均携带GPS定位系统，让您随时理解您的货物的位置及温度信息！
主要运输；食品乳品；冷冻食品；冷冻保鲜物品，水果蔬菜，，化工等；踏信物流有限公司是一家现代
化的新型物流企业，从事货物运输，冷链物流，冷藏仓储及普通仓储服务，并在深圳、重庆、广州、东
莞、青岛、乌鲁木齐以及长三角地区、珠三角地区分别建立了分公司和办事处迅速搭建起了国内一、二
级城市货物运输桥梁，我们根据客户的需求，提供不同的服务，比如承包货物的运输和配送，降低客户
物流运输成本，提高物流运输的效率，成为我们勤劳奋斗的动力。

  踏信冷链物流公司是及少数拥有冷藏运输资质的物流公司,提供冷藏运输、冷冻货物运输、保温运输，
服务内容 到全国冷藏物流专线-奔豹冷藏是及少数拥有冷藏运输资质的物流公司,提供冷藏运输、冷冻货
物运输、保温运输，市内冷藏配送运输,零担及整车的长途、中转、冷藏配送运输，并提供0-5℃,-18℃冷
藏运输及 5℃- 20℃保温运输业务。货物品种及运输区域范围一、货运产品定位：1、食品冰淇淋、奶制
品、乳酸菌饮料、速冻食品、肉制品、禽制品类、调味料、巧克力、果脯蜜饯、海鲜、水果和蔬菜等。2
、生物制剂包括疫苗、人和动物的血液及组织、微生物、微生物产品等。3、其他需低温运输的物品需低



温运输的个人保养品、精密仪器、特种行业物品配送。二、运输路线：市外：江苏、浙江、安微、江西
、广东、福建、湖南、山东、山西、湖北、河南、河北、乌鲁木齐、乌鲁木齐、成都、重庆、陕西、昆
明、贵阳、广西、新疆、西藏、内蒙古、海南、青海、甘肃、宁夏及东北三省等线路冷藏、冷冻往返。
三、货运模式：冻品、鲜品零担、整车或普通货物零担、整车。

  踏信冷链物流有限公司从事冷藏物流公司,冷链物流公司,冷藏物流专线,冷链物流专线,冷藏配送,低温物
流公司，冷藏运输公司，冷链运输公司，冷藏货运专线等关于冷链冷藏低温干线的物流公司。 踏信冷藏
物流有限公司在软件上拥有一支高素质、化、年轻化的物流管理团队和专家顾问群，有现代化的物流信
息平台，集聚了冷藏运输的丰富经验和先进管理的服务理念。

普通散货运输、危险品运输、零担配载、专线运输、展品运输、监管运输、大型货物运输、重大件货物
运输、重大件监管运输、综合物流、供应链服务、进口货物分拨国内运输、港口码头保税区等，框架箱
运输，开顶箱运输，捆扎，包装，进港，勘路等。物流咨询，策划，实施集于一体的综合型物流

编者按：我国人口众多，既是生鲜农产品的消费大国，也是生产大

国，形成了“西果东送”和“南菜北运”农产品流通格局。冷链储

运技术装备是维持生鲜农产品品质并提高流通效率的重要途径，对

于保障食品安全、提高农业收入具有重要意义。

中国工程院院刊《中国工程科学》2021年第4期刊发《生鲜农产品冷

链储运技术装备发展研究 》，在分析我国冷链储运技术装备需求的

基础上，梳理了我国冷链储运技术装备的发展现状，总结了我国生

鲜农产品冷链储运技术装备相比于发达国家存在的差距与问题，研

判了我国生鲜农产品冷链储运技术装备发展的关键技术、重点任务

、重大工程。针对我国生鲜农产品冷链储运技术装备存在的问题，

提出了发展规划“三步走”技术路线，以期我国生鲜农产品冷链储



运技术装备到 2025 年能够初步实现高效化与标准化，到 2035

年能够实现信息化与智能化，到 2050 年能够实现智慧化与无人化。

前言

近年来，随着人们对食品品质和安全的重视以及各级政府的大力支

持，我国生鲜农产品冷链储运技术装备得到了快速发展。冷链储运

在迅速崛起的同时，也暴露出技术水平低、安全隐患多、冷藏运输

设备匮乏、物流信息“断链”等一系列问题。此外，新型冠状病毒

肺炎（COVID-19）疫情的发生，对冷链行业的发展提出了新的挑

战。为保证冷链流通中的食品安全，亟需研究具有杀毒抗菌功能的

冷链技术，发展安全高效的全程冷链技术装备体系。

冷链储运技术装备主要分为冷加工技术装备、冷冻冷藏技术装备、

冷藏运输技术装备、冷藏销售技术装备。在果蔬冷加工方面，现阶

段我国仍以浸入和喷淋的预冷方式为主，对于肉类则主要采用螺旋

预冷机进行预冷。在速冻环节，基于液氮的直接接触式速冻技术装

备应用为广泛。我国冷冻冷藏技术装备发展较早，果蔬冷冻冷藏的

自动化程度要高于肉类，但仍存在很多问题。冷藏运输装备技术匮



乏是目前制约我国冷链发展的主要因素；冷藏运输方式主要以陆地

运输为主，随着“一带一路” 倡议的实施，生鲜电商、跨境食品贸

易等市场的崛起，铁路、水路、航空等冷藏运输方式将发挥更大作

用。

发展生鲜农产品冷链储运技术装备，是贯彻新时代高质量发展的必

然要求，也是实现健康中国的重要保障。目前，有关我国生鲜农产

品冷链储运技术装备发展的研究还较少。本文在对我国生鲜农产品

冷链储运技术装备进行需求分析的基础上，结合发展现状，梳理我

国与世界先进水平之间存在的差距及面临的主要问题；总结冷链储

运技术装备未来发展的关键技术、重点任务、重大工程，以期为面

向 2050 年的行业重点发展方向提供论证支撑。

冷链储运技术装备需求分析

（一）宏观需求

我国人口众多，既是生鲜农产品的消费大国，也是生产大国。西部

地区拥有得天独厚的自然条件，是优质的农产品生产基地；为解决



西部地区农产品 “滞销浪费”、东部地区“短缺价高”问题，我国

形成了典型的“西果东送”农产品流通格局。北方地区冬季气候寒

冷，无法进行正常的农作物耕种，但人口较多、果蔬需求量大；为

缓解冬春淡季果蔬的供需矛盾，广西、海南、云南等省份积极支持

“南菜北运”发展。据调查，我国每年生鲜农产品的总调运量超过

3×108 t，综合冷链流通率仅为 19%；食品在流通环节中的损失严重

，以果蔬、肉类、水产品为例，流通腐损率分别为 0%~30%、12%

、15%。大量生鲜农产品在产销过程中的损耗和变质，造成了社会

资源的巨大浪费，每年直接经济损失高达 6800 亿元。为了降低流通

过程中的腐损率，必须对生鲜农产品的生产、加工、储藏、运输、

销售等各环节的温度进行严格控制，冷链储运技术装备是降低生鲜

农产品流通损耗率、保障食品品质及安全的重要保障。

（二）技术需求

1. 冷链环境**控制技术装备

冷藏储运环境对生鲜农产品品质的影响很大，表征环境的主要参数

有温度、湿度、气体浓度、风速、压力、光强度及相关参数的波动



等。不同种类生鲜农产品的冷藏储运环境各不相同，需要开展冷藏

储运环境下的生鲜农产品品质研究，探究不同冷藏储运条件、不同

成熟度果蔬、不同加工工艺生鲜农产品的品质变化规律，为冷冻冷

藏工艺、冷链装备研发提供定理论基础。综合运用制冷系统容量调

节、均匀供冷末端设备、气流组织优化等技术，发展储运环境参数

控制的冷链储运装备。

2. 冷链环保化、节能化技术装备

研制环保、高效、可持续的冷链储运装备是当前冷链行业的重要任

务。在寻求零消耗臭氧潜能值（ODP）、低全球变暖潜能值（GWP

）环保制冷工质的同时，还应注重与新工质相对应热力循环的基础

研究，提高制冷系统能效。大力发展低温环境强化换热、低温环境

下蒸发器抑霜除霜、物理场辅助冻结、变容量制冷、冷热一体化、

可再生能源和自然冷能利用等技术，开发全程冷链各环节高效冷链

装备。

3. 冷链自动化、信息化、智能化、智慧化技术装备



随着大数据和人工智能（AI）的快速发展，自动化、信息化、智能

化、智慧化将是未来冷链储运技术装备的发展方向。发达国家在冷

链储运技术装备方面已经具备先进技术与管理经验，如美国、日本

以及一些欧洲国家积极发展将智能化技术与传统冷库技术相结合的

智慧冷库，实现智能化、无人化、高效化生产经营管理。我国在冷

链自动化、各环节监控与管理方面有着重大需求，同时在第五代移

动通信（5G）、大数据、AI

等方向具有一定技术优势，应把握机遇，努力达到水平。

4. 冷链杀毒抗菌技术装备

2020 年 6 月，新发地农产品批发市场出现的 COVID-19 疫情让食品

安全问题受到社会广泛关注，为我国冷链行业带来了新的挑战。肉

类和水产冷冻保质需要的低温条件，客观上为 SARS-CoV-2 病毒存

活提供了有利条件。因此，亟需研究具有杀毒抗菌功能的冷链技术

，发展安全高效的全程冷链技术装备体系，实现生鲜农产品病毒消

杀和品质保障，进而有效控制流行性疾病通过冷链的传播，提升食

品安全和公共卫生水平。



我国冷链储运技术装备发展现状

（一）生鲜农产品冷加工技术装备

我国是世界大的果蔬生产与消费国家；果蔬成熟采摘后，往往不经

过预冷处理而直接在常温下进行长途运输，使得果蔬采后流通损失

严重。据调查，江苏省、天津市、海南省等地采用向冷水池中投入

冰块的方式使水温接近 0℃，然后采用人工方式将装有疏菜的塑料

筐浸入冰水池中，以此实现蔬菜的预冷；广州市从化华隆果菜保鲜

有限公司利用接触式冷水冷却装备（见图 1）对荔枝进行产地冷水

预冷；山东省烟台市采用喷淋式冷水预冷装备来预冷樱桃，且不断

对预冷技术装备进行改进，推广应用到省内的五莲县、厉家寨、泰

安市以及河南省、陕西省、四川省等樱桃产区。

图 1 果蔬冰水预冷设备

随着国家经济的持续增长，近些年我国畜禽年产总量持续保持在

8×107 t。工程领域围绕肉禽冷却工艺相关的设备技术开展研究，如



猪胴体分段冷却技术，可使冷却阶段的干耗减少 30%~50%。建造常

规冷却间所需的设备、材料和技术都实现了国产化，但为了提升自

动化水平、进一步降低物耗和能耗，部分设备和元器件还需进口。

随着肉禽生产效率和品质要求的进一步提高、设备国产化带来的成

本持续降低，新建工厂大多采用螺旋预冷机（见图 2）。

图 2 螺旋预冷机

（二）生鲜农产品速冻技术装备

国内采用的速冻装置大致分为鼓风式速冻装备、间接接触式速冻装

备、直接接触式速冻装备。鼓风式速冻装备包括隧道式速冻装备、

螺旋式速冻装备、流态化速冻装备；间接接触式速冻装备涉及平板

式、钢带式、回转式，其中平板式速冻装备应用更为广泛；直接接

触式速冻装备包括浸渍式、喷淋式，其中基于液氮的直接接触式速

冻设备应用为广泛。液氮喷雾、液氮浸渍等装置应用于草莓、白灵

兹、青刀豆、西兰花等的保鲜，能够对其中的多酚氧化酶（PPO）

、过氧化物酶（POD）活性产生明显影响。然而完全采用液氮冻结

附加值不高的果蔬是不经济的，应考虑采用液氮制冷与机械制冷相



结合的联合制冷方式。不同种类食品对速冻技术装备的要求有所差

别，需对果蔬、水产品、兽禽类、方便食品的速冻工艺进行深入研

究，科学确定特定种类食品的优速冻工艺。

（三）生鲜农产品冷冻冷藏技术装备

冷冻贮藏技术装备主要服务于肉类加工行业、水产品加工行业、果

蔬类加工行业。肉类联合加工厂的生产性冷库库温设计多为 0℃或

–18~ –20℃；前者用于冷却肉或低温肉制品暂存，后者用于冻品

存储。水产加工厂生产性冷库的设计库温通常在

–20℃以下，产品用于出口时往往设为 –23~ –25℃。果蔬加工分

为鲜销和深加工两类，鲜销的加工过程一般包括原料整理、分级拣

选、包装、入库冷却冷藏等工序；深加工主要包括速冻和净菜，其

中速冻生产在物料速冻前还涉及清洗、漂烫、冷却等工序，净菜生

产涉及清理、清洗甚至消毒和鲜切等工序。鲜销类的果蔬加工厂主

要包括冷却和冷藏两种模式；冷却模式用于短期暂存品种，主要是

应季果蔬在采摘后快速冷却，或提供基于冰瓶、冰袋的保温包装，

以便在随后的运输过程中减少损耗。果蔬冷冻冷藏设施与肉类联合

加工厂类似，所不同的是速冻蔬菜加工厂的冷却环节采用冰水，速



冻环节全部采用速冻机，自动化程度普遍高于肉类冷冻。

（四）生鲜农产品冷藏运输技术装备

目前，我国冷藏运输方式以陆地运输为主，公路冷链运输市场需求

旺盛，运输货物周转量逐年递增。在市场需求增加、国家政策支持

的情况下，我国铁路冷藏运输发展整体取得了突破性进展，铁路冷

藏运输基础设施建设、铁路冷藏运输新线路开通、铁路冷藏运输时

间优化等方面均有明显改善，铁路冷链物流的运送能力得到大幅提

升，尤其是长距离冷藏运输优势日益明显。2016 年，中国国家铁路

集团有限公司发布的《铁路冷链物流网络布局“十三五”发展规划

》提出，到 2020 年铁路冷藏运输量约为 2×107

t，冷库容量规模约为 3×106 ~5×106 t，冷链物流营业总收入约为

500~700 亿元；这些发展目标均已实现。随着“一带一路”倡议的

实施，生鲜电商、跨境食品贸易等市场的崛起，铁路、水路、航空

等冷藏运输方式将发挥更大的优势，多种方式相结合的冷藏运输模

式将在冷链物流市场中发挥更重要的作用。

面临的主要问题



（一）产地化预冷设施匮乏

据统计，我国果蔬预冷率约为 20%，其中绝大部分是通过冷库进行

的。冷库不会配置化的预冷设施，多数建在批发市场内，导致预冷

不及时、预冷时间长、预冷效率低。例如，海南省蔬菜预冷和冷藏

周转率平均为 9 d，气温高、采后不能及时预冷、预冷时间长等因素

严重影响了蔬菜品质。目前，产地预冷装备的化程度和数量都远无

法满足果蔬产地预冷生产的需求。预冷设备自动化程度低、能耗大

、生产成本高等，构成了制约预冷技术装备发展的主要原因。

（二）冷藏运输装备匮乏
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