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产品名称 2024贵阳火锅食材展/2024贵州火锅食材展

公司名称 盛励

价格 8800.00/个

规格参数

公司地址 上海

联系电话 18321375052 18321375052

产品详情

2024贵阳餐饮供应链展览会

贵阳预制菜产业暨火锅食材用品博览会

2024年9月19-21日

中国�贵阳国际会展中心

参展联络：余经理(手机号看联系栏）

【展会简介】

西南(云贵川渝湘桂)餐饮业采购大型展会，爽爽贵阳夏季平均温度23.2度，2024第3届贵阳饮供应链展览
会/西南六省(云贵川渝湘桂)预制菜产业暨餐饮火锅食材酒店用品展览会/将于2024年 9.19日-21日在贵阳国
际展览中心举办，预计展会规模5万㎡，1500+参展商，10万+观众，其中来自西南6省(云南贵州，四川，
重庆，湖南，广西)6省会城市+30地级市等地区80万家餐饮饭店企业采购邀约观展，展会已经全面覆盖西
南6省餐饮业全产业链，强大的邀约能力，助力展会人气爆棚，进一步推进中国夏季餐饮产业快速发展升
级，贵阳餐饮展必将是一次寻觅餐饮好食材，考察好项目的平台。我们诚邀全国餐饮业全产业链厂家与
我们共同合作，共同推动行业发展。

【展会优势】

01 天时地利 爽爽贵阳，夏季平均气温23.2度，中国西南高铁枢纽，高铁 



2小时(覆盖1亿人口)直达昆明，重庆，成都，长沙，南宁等省会城市，展馆设施，国内适合做夏季餐饮
展的地方。

02展会吸引力大，经过统计目前国内大部分城市都有很多类似的餐饮展，

云南，贵州，广西等省市展会较少，同类展会竞争不大，消费者更有强大的观展欲望，对餐饮展的新鲜
度感知更大。

03

邀约能力强主办方全面邀约(云贵川渝湘桂)6省60个地级市所有城市、餐饮业、火锅业、食材、外卖、商
超、食材经销商,80万数据通过AI电话，短信，彩信，初次筛选，加人工一对一邀约，邮寄数万海量门票
邀约。

04

多边联动，共同做大展会，组委会成立专门部门，专门协调云贵川渝湘桂6省所有城市的餐饮，烹饪，饭
店等协会，组织邀约旗下会员单位，参观展会，加强宣传。共同推动展会发展

05

同期活动，精彩纷呈，中国餐饮老板夏季万人高峰论坛，2023餐饮业大会西部餐饮好食材万人品鉴大会
，等活动多，目标观众多，参与度高，打造餐饮业老板必来的展会。

【目标观众】

1、国内外餐饮火锅食材之代理商、 贸易商、 经销商， 冷冻调理食材代理商、 经销商等；

2、火锅与餐饮连锁店、火锅与餐饮领域的进口商、加工商、生产商、经销商及相关领域供应商等；

3、全国各地重点肉类食品交易市场 、 水产海鲜市场 、 冷冻调理交易中心、粮油干货批发中心等；

4、火锅与餐饮投资商、加盟商、金融机构、商业地产开发商、物业管理公司、酒店、娱乐会所等；

5、电子商务行业：火锅与餐饮领域网站设计师、此类网站的投资商等。

【参展范围】

肉类食材：冷冻/冰鲜肉、肉卷、肉丸、火腿、调理食品及即食食品；

 水产海鲜：海鲜冻品、干品、活品、水产调理食品及深加工制品；

 禽类食品：速冻家禽、分割禽、禽类调理食品、禽类深加工食品、蛋品等；

 米面制品：速冻/汤圆、饺子、包子、馄饨、面条、花卷、饼类、粽子、杂粮制品等；



 蔬菜菌菇：速冻蔬菜、调理菜、酱菜、泡菜、蔬菜制品及个种食用菌菜等；

 速食食品：速食米饭、速食汤、速食快餐、方便粥、调理包等速食食品；

调味品：食用油、味精、鸡精、酱油、食醋、调味酱、豆瓣酱、汤料、火锅底料；

加盟连锁：中西餐连锁、快餐、正餐、火锅、早餐、面馆、特色餐厅、互联网+餐厅、等；

餐饮食材：肉类食材、冷冻调理食品；禽类食品、蔬菜菌菜、豆制品、面制品、药事两用、酒店半成品
及特色食材等。

火锅食材及用品：火锅底料、蘸料、豆瓣酱、骨汤清汤、有芝麻酱、辣椒油、花椒油等、特色涮品，牛
羊肉，毛肚，百叶，黄喉，鸭鹅肠，鸭血，粉丝粉条，蔬菜，丸子，虾滑鱼滑等。

调味品及配料：豆制品、杂粮制品、山珍野味、水果、山花、花茶、坚果等。食用油，味精，原料，配
料，调味品，食品添加剂等。

酒店及餐饮用品设备：厨具，洗碗机，制冷及保鲜设备，快餐设备等，桌面用品展区，各类餐具，

相关设备：厨房设备、器皿用品、食材加工设备、真空机、灌装设备、包装设备、包装盒、包装袋、

仓储及冷链物流设备、封口设备、喷码设备、保鲜速冻制冷设备等。

一、品牌化

随着人们对就餐环境、体验服务等方面的需求越来越高，很多人也越来越看重品牌的力量。品牌的火锅
食材便利店既能提供良好的就餐体验，食材方面也会更让人放心。所以，很多火锅食材便利店能够成功
，除了产品力强，打造其独特品牌也是其中关键。

二、特色化

在竞争日益激烈的火锅食材行业，谁的特色越明显，竞争力就越强。特色化经营成为很多火锅食材便利
店吸引消费者的一大手段。

对于火锅食材而言，打造个性化，凸显品牌特色，显得尤为重要。

三、规模化

火锅食材生产加工环节少，底料和配料的统一配置，能保证产品的稳定性。规模化、产量化也能大大降
低成本。同时，火锅食材相对简单，便于复制，标准化程度高。因此加盟连锁依然是火锅食材品牌扩张
和资金积累的好方式。

经过小编的分享已经有所了解，现如今火锅食材行业的发展前景广阔，对于投资者来说开店能够快速立
足市场获取丰厚的利润，但是前提是需要选择一个靠谱的品牌!
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