
椰浆粉 椰浆粉 锦橙生物代加工

产品名称 椰浆粉 椰浆粉 锦橙生物代加工

公司名称 天津锦橙生物科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市空港经济区东九道45号5-1

联系电话  18522401557

产品详情

椰子粉不融化？椰子粉不融化？

首先椰子粉本身含有椰子油，浮在表面的就是椰子油。冲泡后静止时间久了就佰会出现分离的情况，即
椰子油沉淀下来后，椰浆粉原料提取厂家，原料物质重就会下沉，上浮的就是椰度子油，下沉的就是椰
子粉。椰子粉不会完全溶解的，它只会均匀分散在水里问面而已，所以会出现你说的那个情况，没有问
题的，正常现象不必担心

因为椰子粉里面的脂肪含量很高，约为58%

椰子粉是源于椰子中的成熟椰肉，也就是椰子粉中的脂肪含量来源于椰肉

椰子粉的功效

椰子粉的功效非常多，可以泡水喝代茶饮，也可以做点心、面包等面食吃。不但含有蛋白质、脂肪、糖
等等多种营养物质，椰浆粉批发，而且还含有大量的维生素、微量元素以及椰子油、脂肪酸等。

吃椰子粉能够促进儿童生长发育，改善中、老年人的循环系统，有助于补充皮肤营养，帮助消化，清除
体内的自由基，使皮肤更细腻。

具有美容养颜的功效。



天然椰子粉在餐饮领域的便捷应用天然原料，原汁原味椰子粉是通过喷雾干燥技术制成，
不但保留着鲜椰奶的椰香，椰浆粉，更能赋予烹调美食的椰香风味，而且高脂肪含量带来
顺滑、浓稠的口感，奶白化效果也特别好，风味佳、颜值高、口感好，应用在餐饮产品简
直让人欲罢不能。植物油脂，椰浆粉多少钱，冷热皆宜椰子粉是天然、健康的植物油脂粉
，保留了椰浆大部分原有的营养成分，是新鲜椰浆的替代品，而且具有好的速溶性，不管
在热水还是冷水中都能快速溶解，随用随冲，即冲即溶，使用起来超级便捷。

椰浆粉多少钱-椰浆粉-
锦橙生物代加工由天津锦橙生物科技有限公司提供。天津锦橙生物科技有限公司是天津 天津市 ,果肉、
粉、原浆的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在
锦橙生物领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创锦橙生物更加美好的未来。
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