
南通风工程设备 明新厨具热情服务 商场 通风工程设备

产品名称 南通风工程设备 明新厨具热情服务 商场
通风工程设备

公司名称 广州明新厨具设备工程有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市白云区人和镇高增村人汉路151号(空港白
云)

联系电话 13533669583 13533669583

产品详情

通风工程设备————广州明新厨具设备工程有限公司是一家专门做排烟系统工程的公司

厨房排烟不好的主要因素

许多酒店厨房排烟不好的现象，都会造成厨房非常热及闷等问题，厨房排烟不好主要是抽风系统或排烟
系统效果差的。

主要原因：

1、风机风压弱、风轮转速底

2、风机出口的弯头排风不畅顺，大厦 通风工程设备，积滿油。

3、管道截面面积小

4、弯头过多而产生风阻大

5、如果往下水道排烟，下水道积水或堵塞造成。

影响厨房排烟不的因素很多，一般情况就以上几种。具体要根据现场情况进行分析。欢迎致电我司，免
费上门检测。

欢迎咨询明新厨具公司了解更多通风工程设备



通风工程设备————广州明新厨具设备工程有限公司是一家专门做排烟系统工程的公司

厨房通风排烟系统的清洁问题须知

厨房通风排烟系统主要包括清洁集烟罩、排烟管道及排烟风机等，不同部位材质不同，清洗方法也会有
所不同。你知道如何清洁厨房通风排烟系统吗?

关闭电源

首先注意同步、平行地清洗通过排烟口和通风柜的排烟道。商业建筑的厨房通风排烟系统比较大。与家
用抽油烟机不同，所有组件都可以拆卸。例如，清洁抽油烟机需要技术人员进入壁炉，首先使用工具去
除厚厚的部分油污。由于大量油的积累，应使用更的化油器。用高压清洁剂喷洒化油器半小时后，南通
风工程设备，用清水冲洗。

一些厨房通风排烟比较狭窄，技术人员无法进入管道。为防止管道中的油烟隐藏安全和使用隐患，商场 
通风工程设备，很多企业经常使用机械设备打开管道，然后进行清洗。这种方法比较简单，清洗的程度
也很干净，有的排气管很复杂，人工清洗会留下盲点。

在选择清洁开口的设备时，应注意开口的密封处理，否则会发生漏油，留下安全隐患。这一点在酒店厨
房设计之初就应该注意。

欢迎咨询明新厨具公司了解更多通风工程设备

 

通风工程设备————广州明新厨具设备工程有限公司是一家专门做排烟系统工程的公司

秘使用酒店排烟排风管道的注意事项

酒店排烟排风管道在厨房设备中占有很大的比重，可以保证更好的排烟效果，及时排出室内油烟，有利
于一般厨房使用。另外，安装排烟设备时要考虑的因素有很多，包括安装的准备过程，停车场
通风工程设备，下面我给大家具体介绍一下。

1、了解排烟系统的组成。完整的酒店排烟排风管道系统包括油烟机、油烟净化器、排油烟管、排油烟机
、整体厨房送风装置等。这些设备构成了一个完整的排烟系统。想知道酒店厨房安装排烟设备的要点。
首先，了解排烟系统的组成，以更好地了解设置工作。

2、做好准备。在设计排烟系统系统之前，要充分考虑油烟处理工艺、风机的大小、通风柜的先进程度、
油烟净化器对排烟系统系统的影响等，并仔细计算。各部分的实际运行参数，确保后续安装工作更加顺
畅。

3、补充厨房空气。厨师做饭时会有很多油烟，在条件允许的情况下，需要安装合适的二次风系统来补充
厨房空气并保持凉爽。此外，还应考虑的方法。

欢迎咨询明新厨具公司了解更多通风工程设备 

南通风工程设备-明新厨具热情服务-商场 通风工程设备由广州明新厨具设备工程有限公司提供。“厨房
工程,通风工程,风管加工”选择广州明新厨具设备工程有限公司，公司位于：广州市白云区人和镇高增村



人汉路151号(空港白云)，多年来，明新厨具坚持为客户提供好的服务，联系人：房经理。欢迎广大新老
客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。明新厨具期待成为您的长期合作伙伴！
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