
北海咸鸭蛋杀菌锅 海鸭蛋蒸汽灭菌锅 蛋品高温高压杀菌设备

产品名称 北海咸鸭蛋杀菌锅 海鸭蛋蒸汽灭菌锅
蛋品高温高压杀菌设备

公司名称 诸城市晟林机械科技有限公司

价格 10000.00/台

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市龙都街道陈家庄村村北

联系电话  17753639681

产品详情

        对于鸭蛋的食用方法，用白水煮着吃的很少，很多人都喜欢腌着吃，有水腌、泥腌、盐和酒
腌，咸鸭蛋在中国历史悠久，因为它营养丰富，富含脂肪、蛋白质及人体的所需的各种营养，水浴杀菌
锅很受老百姓的喜爱，在市场上很受青睐。现在有一种锅叫杀菌锅，它是利用高温高压的原理把腌制好
的咸鸭蛋里面的油给压制出来，剥开蛋皮就是整个蛋黄油汪汪的，鸭蛋杀菌锅材质上用30408不锈钢，使
用寿命长，不会生锈，因为鸭蛋的盐分大有的厂家201不锈钢就容易腐蚀。控制方式分为电器半自动，电
脑半自动和全自动，可以自身的需求来选择不同的加热方式、杀菌方式和控制方式。
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