
柏龙啤酒经销商 柏龙啤酒 德饮德国皇家1255啤酒

产品名称 柏龙啤酒经销商 柏龙啤酒
德饮德国皇家1255啤酒

公司名称 东莞市德饮酒业商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市大岭山镇凯东新城

联系电话  13553877789

产品详情

甜酒（Liqueur），是以无色烈酒、白兰地、琴酒或其它蒸馏烈酒与水果、花卉、植物或这些原料所榨的
纯净液汁及其他天然料混合之后再蒸馏而成。过滤、浸化是甜酒制造上重要的手法，而蒸馏则是必要的
过程。古之甜酒，无论以果实或以谷酿成，皆有滓汁浮沉及清浊之别。至唐代产之甜酒类，仍多含杂质
，临饮时须经压榨过滤。唐李白《金陵酒肆留别》诗中有“风吹柳花满店香，吴姬压酒劝客尝”之句，
即为一证（摘自黄现璠著《古书解读初探》）。

2、前发酵，酵母的添加与繁殖制啤酒所用的酵母简单的办法是取含有活酵母菌的桶装生（鲜）啤酒做，
其用量为麦汁量的10%，或使用啤酒厂的副产品一酵线泥，用量为殚汁计量的0.5%左右。在一个消毒过
的容器内，先将麦汁250毫升（或啤酒酵母泥2.5钱）混合均匀，用已杀过菌的棒了搅拌均匀，在20—25℃
的湿温下培养12—24小时（酵母的添加量越多，起发时间越短），经常搅拌，等发酵旺盛后，再倒入较
大的容器内，加入所有的麦汁进行发酵。

在古代，往往将酿酒的起源归于杜康的发明，把他说成是酿酒的祖宗，柏龙啤酒，由于影响非常大，以
致成了正统的观点。对于这些观点，宋代《酒谱》曾提出过质疑，认为“皆不足以考据，而多其赘说也
”。这虽然不足于考据，但作为一种文化认同现象，不妨罗列于下。主要有以下几种传说。

在古代，柏龙啤酒总经销，往往将酿酒的起源归于杜康的发明，把他说成是酿酒的祖宗，柏龙啤酒经销
商，由于影响非常大，以致成了正统的观点。对于这些观点，宋代《酒谱》曾提出过质疑，认为“皆不
足以考据，而多其赘说也”。这虽然不足于考据，但作为一种文化认同现象，不妨罗列于下。主要有以
下几种传说。

柏龙啤酒经销商-柏龙啤酒-德饮德国皇家1255啤酒由东莞市德饮酒业商贸有限公司提供。东莞市德饮酒
业商贸有限公司是从事“德国啤酒,美国啤酒,法国啤酒,韩国啤酒,洋酒,蓝莓果汁,”的企业，公司秉承“诚
信经营，用心服务”的理念，为您提供更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：官大索。
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