
膨化大豆粉

产品名称 膨化大豆粉

公司名称 嘉祥银和膨化饲料厂

价格 3000.00/吨

规格参数

公司地址 山东济宁嘉祥四山工业区12号

联系电话 6827866 13905474694

产品详情

 

银和饲料膨化厂豆粉具有高能量、高蛋白的双高特性，维生素E和卵磷脂含量也很高。高氨基酸平衡度：

经测定膨化大豆中氨基酸的组成与动物体的需要非常接近，氨基酸的平衡度高，利于动物吸收。高消化

率和利用率：大豆膨化后伴着分子键的裂解、抗营养因子的失活、体积的膨胀，部分蛋白质肽链裂解为

肽和氨基酸，营养成分的吸收率和利用率大大提高。经测定：氨基酸消化率平均达90%以上;脂肪细胞壁

破裂释放出囊化油，富含的卵磷脂大大促进了脂肪的消化吸收；生长猪对粗纤维的消化率豆铂的55.9%提

高到膨化大豆的67.5%，对中性洗涤纤维的消化率从豆白的53.8%提高到膨化大豆的76.2%。低抗原：大豆

膨化使含有的各种营养因子被钝化，例如尿酶、抗胰蛋白酶、至甲状腺肿因子，皂素及血血凝素等抗原

大幅降低。低细菌含量：膨化过程中产生的高温高压使沙门氏菌，大肠杆菌等有害菌全部沙溪，大幅度

提高饲料卫生指标。

适用对象

乳、仔猪等幼龄动物鱼、虾等消化能力弱的动物肉鸡、泌乳母猪等高营养浓度需求动物

质量标准

 

水分%

 

粗蛋白质%

 

粗脂肪%

 

粗纤维%

 

粗灰分%

 

蛋白溶解度%

 

脲酶活性mg/g.
min

 

猪消化能

兆卡/千克

 

鸡代谢能兆
卡/千克

 

≤12

 

≥35

 

≥16

 

≤6

 

≤6

 

70--85

 

0.02—0.3

 

4.2

 

3.7



检测方法

感官指标采用对样检测或显微观察；饲料粗蛋白、粗脂肪、粗纤维等向采用GB6432-6439测定方法；尿酶

活性采用GB8622大豆制品中尿素酶的活性定方法；蛋白溶解度采用美国大豆协会提供的蛋白质在0.2%氢

氧化钾容易让中溶解度的测定方法

建议配方

  

项目

  

猪

  

肉鸡

  

鱼
  

5-12kg

  

12-30kg

  

30-60kg

  

泌乳母猪

  

0-3周

  

3-7周

  

通用
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膨化大豆
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乳清粉
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血浆蛋白

  

4

  

 

  

 

  

 

  

 

  

 

  

 
  

预混料

  

5

  

4

  

4

  

4

  

5

  

5

  

5
  

代谢能Mkal/kg

  

3.35

  

3.26

  

3.26

  

3.26

  

2.9

  

3.05

  

2.76
  

蛋白%

  

20.5

  

19.5

  

17.0

  

17.2

  

20.5

  

19.0

  

28.5
                



钙% 0.68 0.98 0.7 0.8 0.99 0.88 0.62
  

有效磷%

  

0.40

  

0.45

  

0.4

  

0.35

  

0.45

  

0.40

  

0.47
  

赖氨酸%

  

1.45

  

1.28

  

0.95

  

0.98

  

1.15

  

0.98

  

1.68
  

蛋氨酸%

  

0.38

  

0.32

  

0.30

  

0.28

  

0.48

  

0.40

  

0.42
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