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产品名称 HACCP认证,HACCP体系认证,HACCP认证办理,
HACCP危害分析与关键控制点体系认证咨询辅
导培训

公司名称 厦门汉墨企业管理咨询有限公司

价格 22000.00/件

规格参数 价格费用:优惠面谈
机构公司:正规而有效
周期:1个月左右

公司地址 思明区龙山南路 84-2 号龙山时尚中心 206 室

联系电话 18950166287 18950166287

产品详情

1、组建HACCP小组，并确定范围 HACCP小组应确定HACCP体系的范
围和适用的前提方案。范围应描述所 涵盖的食品和工艺。

2、确定预期用途和目标用户 考虑弱势群体

3、确定经确认的CL 强调关键限值应可测量或可观察（参数，
如泵设置）。关键限值应记性科学验证， 获得证据。

4、HACCP计划的确认和验证程序

   1）HACCP计划制定前、中、体系建 立后、变化时都应对HACCP计划进行 确认。 

   2）验证程序应得到实施。通过验证对 HACCP体系进行评审。

5、预防：

应采用以科学为基础的预防办法， 例如食品卫生体系来控制食品安全 和适宜性。良好卫生规范应确保食
品在污染物存在Z小化的环境中生 产和处理。 

6、前提方案：

适当应用前提方案，包括良 好卫生规范在内， 是有效的 HACCP体系 的基础。 

7、了解相关危害：



每个食品经营者应了解与原料 和其他配料相关的危害，确保 生产过程及生产环境的适宜性 。

8、控制措施：

根据不同程度的危害确定对应 的控制措施。

9、验证：

为达到可接受的食品安全水平 所必需的控制措施应进行科学 的验证 。

10、监视测量：

控制措施的实施应根据食品产 品的性质和食品企业的规模， 并对控制措施的应用进行监测、
纠正措施、核查和文件记录。

11、评审：

定期评审食品卫生体系以确定 是否需要更新。当出现可能影 响与食品行业相关的潜在危害 、 控制措施
有重大变化时，也需 重新评审。

12、保持：

所有相关方应保持有关食品和食 品工艺的适当沟通，以确保整个 食品链的食品安全和适宜性。
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