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产品名称 瑞丽酒店厨房设备供应 酒店厨房设备
云南厨神厨房设备

公司名称 云南厨神厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 中国(云南)自由贸易试验区昆明片区经开区阿拉
街道办事处海子社区双拥路与闻达街交叉口东南
108米

联系电话 15096686848 15096686848

产品详情

厨房设备的选购：2.厨具的选购应重质量、功能、颜色等因素。产品应具有耐磨、耐酸碱、防火、防静
电。设计上应兼顾美观、实用、便利的基本要求。设备的保养不锈钢材质属于铁与镍、锰等金属的合金
，酒店厨房设备，因此，其保养要充分做到以下几方面：1、定期用湿布将其表面的脏物擦净，再用干布
擦干。2、避免醋、料酒等各种液体调料洒在其表面，一旦发现，要及时用清水冲洗，并擦干。3、不要
经常来回挪动灶台、货架、炊事机械等设备，特别是利用地板滑动。4、不锈钢灶具要经常检查是否漏火
。

商用厨房设备的配置是一个系统性的项目工程，并非简单的设备拼凑。我们曾经遇到过这样的客户，他
按照自己的想法买了一整套设备让我们去安装，玉溪酒店厨房设备加工，到了现场才发现太多问题，比
如，过分要求水池水槽做深，结果油水分离器没地方放；事先没有和装修公司协调，导致排烟管道与空
调管道交叉；不锈钢制品不是同一厂家，设备外形不统一，影响视觉效果。

为了减少不必要的麻烦，将抽油烟机与橱柜同时进行安装。因为橱柜的高度也应参考使用者的身高，瑞
丽酒店厨房设备供应，避免橱柜太高，导致后厨人员高度不够随手放置厨具。在安装商用厨房设备时应
对厨房设备装置做好全部验收工作。等到所有的厨房设备安装完毕，则需要进行测试及验收。一般来说
，临沧酒店厨房设备采购，先进行先单机测试，再总体运行。并且要求厨房设备装置应无松动，以及前
倾等较为明显的质量缺陷，而且厨房设备装置同基层的连接应符合国家相关规范要求才可。

瑞丽酒店厨房设备供应-酒店厨房设备-云南厨神厨房设备由云南厨神厨房设备有限公司提供。云南厨神
厨房设备有限公司位于云南省昆明市安宁市老明鹰水泥厂。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前云南
厨神厨房设备在电灶具中享有良好的声誉。云南厨神厨房设备取得全网商盟认证，标志着我们的服务和



管理水平达到了一个新的高度。云南厨神厨房设备全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来
。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

