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产品详情

客家甜酒

酒品对温度的要求是苛刻的。葡萄酒的正常陈贮温度在10℃~16℃，不要超过24℃，否则名贵葡萄酒的风
格将会受到破坏。不过的是温度须恒长稳定，因为温度变化所造成的不仅仅是热胀冷缩易让葡萄酒渗出
软木塞外使酒加速氧化，是温度的突变会导致酒在陈年过程中产生不需要的物质，导致风味变异甚至变
质。所以只要能保持恒温5℃到20℃都可接受，不过太冷的酒窖会使酒成长缓慢，须等更久的时间，太热
则又成熟太快，较不丰富细致。因此在恒温控制上，是酒窖设计的关键。

此外，将葡萄酒储存在通风、避光的环境里，否则葡萄酒容易变质，客家甜酒的功效，尤其是日光灯容
易使酒发生还原反应而产生难闻的味道。 家中适宜储酒的地方——酒柜。如果家中条件允许，可以选择
购买一个恒温恒湿的酒柜来储存葡萄酒，这是葡萄酒的存放场所。地下室家中的地下室是储酒的好地方
。由于地下室温度较凉爽，翁源客家甜酒，光照也较少，很符合葡萄酒的储存条件。衣柜对于普通消费
者来说，很多都不具备专门的酒柜。

 

翁源县翁城镇客泉醇酒厂----客家甜酒;

酒精的含量低，有益健康。果酒中虽然含有酒精，但含量与白酒、啤酒比起来非常低。因此，客家甜酒
多少钱一斤，也被很多成年人当作饭后或睡前的软饮料来喝。果酒简单来说就是汲取了海红果中的全部
营养而做成的酒，其中含有丰富的维生素和人体所需的氨基酸。有时候即使生吃海红果子也不能吸收的
营养，通过果酒却可以吸收，因为营养成分已经完全溶解在果酒里了。

陈年酒：的年份。刚酿出来的酒，一般称为原浆酒，近年来原浆酒概念也异常，但实际上原浆酒并不适
合直接引用，一来度数过高，二来原浆酒并不意味着口感风味好，因为即便是传统工艺白酒，也是需要



盘调（不同风格、年份的酒之间勾调）和贮存的。

翁源县翁城镇客泉醇酒厂----客家甜酒;

双蒸酒传统酿造技艺是在南海九江的生态环境和人文条件下孕育形成的，具有鲜明的地域文化特征。借
助西江河畔适宜的局部气候、清冽的水质和的酿造工艺，客家甜酒什么牌子好，九江人民酿造出适合岭
南气候条件下饮用的米酒。九江双蒸酒传统酿造技艺的发展史，既是一部明清以来南海九江酒业的发展
史，又是一部南海手工业、商贸的发展史，同时也是岭南文化发展史的一部分，更见证了华人海外图存
的艰难历程。

客家甜酒的功效-客泉醇不一样的地窖酒-翁源客家甜酒由翁源县翁城镇客泉醇酒厂提供。翁源县翁城镇
客泉醇酒厂坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回
馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。客泉醇——您可信赖的朋友，公司
地址：翁源县翁城镇泉岭村十组35号，联系人：钟谊泰。
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