
两联密封式全自动PLC数控智能微压煮浆设备

产品名称 两联密封式全自动PLC数控智能微压煮浆设备

公司名称 山东金豆食品机械有限公司

价格 22000.00/件

规格参数 品牌:金豆
型号:JW-ZJG002
产地:山东济南

公司地址 山东省济南市槐荫区融建财富壹号广场2号楼210
9-1

联系电话 0531-87987577 13705442180

产品详情

产品简介

本设备用于食品原料的高温蒸煮，可用于豆浆，红豆，绿豆等五谷杂粮的蒸煮，还可以用于肉类骨汤的
熬制。设备内外都采用食品级不锈钢304材质制作。

产品特点

1、设备根据使用要求的不同，有手动和自动两种控制的配置，自动的采用气缸开盖的方式，并可以根据
使用的要求定制。

2、设备的加热方式根据使用环境的不同，有蒸汽加热或电加热两种方式。

3、该设备工作时无需添加消泡剂，可实现无人值守作业。四步安全措施控制，让客户使用得放心、舒心
。

4、1立方容积的煮浆罐，可煮120~150斤黄豆的豆浆，设备配安全阀，进浆、进蒸汽，排空自动阀。带配
电箱，可定时进浆，延时煮浆。

煮浆方法及技巧

煮浆是豆腐生产过程中重要的环节。因为大豆蛋白质的组分比较复杂，所以蛋白质变性的温度(亦即煮浆
时间)和煮沸时间应保证大豆中的主要蛋白质能够发生变性。另外，煮浆还可破坏大豆中的抗生理活性物
质和产生豆腥味的物质，同时具有杀菌的作用。



煮浆方法主要有下列几种:

1、电热管加热。在容器中安装加电热管，对豆浆加热。也可以安装测温、控温和定时装置。此方法生产
能力也比较小，只在小型工厂或作坊中使用。

2、直接蒸汽加热。简单的做法是将蒸汽管直接通入盛有豆浆的容器中，利用蒸汽与豆浆直接接触进行加
热。但如果锅炉来的蒸汽含有杂质，会影响产品质量。另外，通入蒸汽后，蒸汽冷凝形成的水会降低豆
浆的浓度。

3、间接蒸汽加热。较早是采用夹层锅、冷热缸或盘管对豆浆进行加热。目前利用板式换热器、管式换热
器等连续加热方式。此方法一般是利用锅炉的高温蒸汽对豆浆进行加热，生产能力较大，一般大中型的
豆腐加工企业均采用。

4、通电加热。一般在物料上施加电源频率为50Hz-60Hz的电场使物料发生极化，极化方向随电场而变化
，随着电场变化频率的升高，物料内的产生介申损耗将增加。物料内部产生的介电损耗使物料内部产生
能量而被加热。这时可不考虑介申损耗所产生的热量。但当所使用的电源频率较高时，物料内产生的热
量应是电导加热和介电加热之和。通电加热与微波加热一样，都是将电能转化成热能，不需要物体表面
和内部存在的温度差作为传热的推动力，而是在物料的整个体积内自身产生热量，故称为体积加热法，
即内部加热法。

通电加热特点如下:物料在整个体积内自身产生热量，升温速率快，加热均匀特别是对干固液混合物，可
实现固体和液体的同时升温。与传热加热相比，可避免液体部分的过热，营养成分损失减少，产品质量
高;电能转化率高，可达90%以上:操作控制简单，可快速启动和关闭:与微波相比，没有加热穿透深度的问
题:没有传热面，也就没有传热面的结垢及食品在传热面上的烧焦等现象;除泵外，无其他运动部件，无噪
声，维修费用低。

煮浆前要按照需要加入不同比例的水将豆浆的浓度调整好，一般来说，加水量越多，豆浆浓度降低，豆
腐的得率就越高，但如果豆浆浓度过低，凝胶网络的结构不够完善，凝固后的豆腐水分离析速度加快，
黄浆水增多，豆腐中的糖分流失增加导致豆腐的得率反而下降。

煮浆应控制温度在95℃-100℃，时间为7分钟以上。

山东金豆食品机械有限公司告知用户：

购机时，货比三家，但不要纯粹的比较价格来选择机器，价格高或者价格低的豆制品设备不一定是适合
自己的，要根据实际自己做的产品来选择机器。选择质量好、信誉优的品牌，不仅能给你的使用带来方
便，而且能够得到更好的服务！

我们竭诚向您提供优质的豆制品机械以及服务！！
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