
卤味猪头肉加工 河北卤味猪头肉 珍卤道加盟店

产品名称 卤味猪头肉加工 河北卤味猪头肉 珍卤道加盟店

公司名称 天津联创食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市武清区河西务镇三纬路10号

联系电话 13910297748 13910297748

产品详情

炒糖色在炒制糖色时，水和糖按1:1的比例

炒糖色在炒制糖色时，水和糖按1：1的比例投入锅中，小火慢熬，使水分逐步蒸发，待糖
浆变成枣红色后向锅中加水，卤味猪头肉价格，从而制得糖色，随后将糖色倒入卤水中。
用糖色给卤水上色，不但色彩天然纯粹，还可以为卤水增香。投料往卤水中按比例投入盐
、味精、鸡汁、香油，然后取一干净煲汤袋，在袋中加入、、香砂、香菜籽、香果、玉果
、香、千里香、后系好袋子，在水中稍稍润湿后将袋子投入骨汤中，另取一干净煲汤袋装
入红曲粉，也投入卤水锅中。

想卤就卤啥，只要味道好了生意就不用愁

在当前来说竞争是很激烈的餐饮市场中，河北卤味猪头肉，凭借着“味道”实打实闯出了
一片天地。卤菜重要的就是配方、火候、卤制的时间，这也决定了卤制的味道，味道好才
有回头客，技术掌握好了，卤味猪头肉销售，想卤就卤啥，只要味道好了生意就不用愁。
当然，要想做到让卤水飘香四溢，不只是香料的作用，对于食材的选择、卤水的养护和管
理、卤制的方式等都很关键，这个需要我们静心去学习和研究。

酱料的烹调方法在北方盛行，而卤水的烹调方法则在南方盛行，因此有南卤北酱之说。卤
味品牌了解到酱卤制品深受消费者青睐，与其自身的特点是分不开的，先是的风味。在调



味品和腌制的作用下，产品的颜色令人愉悦，包括内外红色、白色、优雅、简单的产品，
给人一种心理享受，刺激人们的食欲。酱汁和卤制品在烹饪过程中，会逐渐将原料的味道
渗透到原料中。卤汁的味道(主要是香料的香味)起作用，使产品口感醇厚，香气浓郁。

卤味猪头肉加工-河北卤味猪头肉-珍卤道加盟店由天津联创食品有限公司提供。天津联创食品有限公司
是从事“传统卤味,酱货,熏鸡,猪蹄等”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供更
好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：李经理。
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