
黑龙江大蒜真空包装机 哈尔滨用玖牌卤菜真空包装机

产品名称 黑龙江大蒜真空包装机
哈尔滨用玖牌卤菜真空包装机

公司名称 武汉用玖包装机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市洪山区雄楚大道456号

联系电话 027-87419273

产品详情

名称：外抽式真空包装机   wuhanbzjixie2011

型号：DZQ-600W

★技术参数：   电源电压：220V/50Hz   热封功率：160W   封口长度：600 mm   封口宽度：8 mm  
抽气速率：10 m3/h   外形尺寸：L670*W460*H1050    机器重量：100 Kg

★真空机

真空机的组成:真空泵,电机,真空室,封口条,有机玻璃板上盖,气囊,电磁阀等.

1、真空包装的定义

真空包装将食品装入包装袋，抽出包装袋内的空气，达到预定真空度后，完成封口工序。

真空充气包装将食品装入包装袋，抽出包装袋内的空气达到预定真空度后，再充入氮气或其它混合气体
，然后完成封口工序。

2、作用机理

真空包装的主要作用是除氧，以有利于防止食品变质，其原理也比较简单，因食品霉腐变质主要由微生
物的活动造成，而大多数微生物（如霉菌和酵母菌）的生存是需要氧气的，而真空包装就是运用这个原
理，把包装袋内和食品细胞内的氧气抽掉，使微物物失去“生存的环境”。实验证明：当包装袋内的氧
气浓度≤1%时，微生物的生长和繁殖速度就急剧下降，氧气浓度≤0.5%时，大多数微生物将受到抑制而
停止繁殖。（注：真空包装不能抑制厌氧菌的繁殖和酶反应引起的食品变质和变色，因此还需与其它辅
助方法结合，如冷藏、速冻、脱水、高温杀菌、辐照 灭菌、微波杀菌、盐腌制等。）

真空除氧除了抑制微生物的生长和繁殖外，另一个重要功能是防止食品氧化，因油脂类食品中含有大量



不饱和脂肪酸，受氧的作用而氧化，使食品变味、变质，此外，氧化还使维生素A和C损失，食品色素中
的不稳定物质受氧的作用，使颜色变暗。所以，除氧能有效地防止食品变质，保持其色、香、味及营养
价值。

真空充气包装的主要作用除真空包装所具备的除氧保质功能外，主要还有抗压、阻气、保鲜等作用，能
更有效地使食品长期保持原有的色、香、味、形及营养价值。另外，有许多食品不适宜采用真空包装而
必须采用真空充气包装。如松脆易碎食品，易结块食品，易变形走油食品，有尖锐棱角或硬度较高会刺
破包装袋的食品等。食品经真空充气包装后，包装袋内充气压强大于包装袋外大气压强，能有效地防止
食品受压破碎变形并不影响包装袋外观及 印刷装潢。

真空充气包装在真空后再充入氮气、二氧化碳、氧气单一气体或二
三种气体的混合气体。其氮气是惰性气体，起充填作用，使袋内保持正压 ，以防止袋外空气进入袋内，
对食品起到一个保护作用。其二氧化碳能够溶于各类脂肪或水，引成酸性较弱的碳酸，有抑制霉菌、腐
败细菌等微生物的活性。其氧气具有抑制厌氧菌的生长繁殖，保持水果、蔬菜的新鲜及色彩，高浓度氧
气可使新鲜肉类保持其鲜红色。

   产品介绍：        
该外抽式真空包装机，引进国外领先技术集简单封口、真空及充气等多种功能于一体。 只抽包装袋内的
气体，速度快（仅需2～3秒即可完成）。不锈刚工作台可根据待包装物的厚度调整高度。并且不对产品
的外型尺寸提出限制，所以对于特大件或异型物品来说此机最为适合。封口压力由大缸径的变行气缸提
供，封口压力大，彻底改变传统包装封口不牢的现象。占地面积小（仅0.5㎡），而且只需一个人就可以
操作。 底部装有脚轮，可自由移动。

 用途范围：     多功能真空封口机用作布料、棉纺织制品的真空包装，以压缩包装体积，便于储存
运输，节省物流成本；用于食品中的海鲜、水果、茶叶、盐渍物品、豆制品等的真空包装，
以防止氧化变质，延长保质期。 充入氮气、二氧化碳等惰性气体，以保鲜、保味，并可以防冲击；用于
各类电子产品（半导体、电路板、电子成品等）及机金属加工件的真空包装，以防潮、防氧化变色。

外抽式真空包装机的特点：    不受包装物大小及体积的限制，任意进行真空或充氮（或其它气体）包
装。适应范围广，经济效益高，使用十分方便。此款真空机适用的包装材料为各种复合薄膜如聚脂/聚乙
烯、尼龙/聚丙烯、聚丙烯/聚乙烯、聚脂/铝箔/聚乙烯、尼龙/铝箔/聚乙烯等复合材料。真空封口机包装
的物品具有防霉变、防虫蛀、防污染、防氧化、省容积、省运费、延长储存期，保证物品质量。机器具
有结构紧凑、体积小、重量轻、耗电省、灵敏高、操作维修方便等优点。机身全部使用高温烤漆、不锈
钢操作台、电路采用欧姆龙固态继电器控制、国内名牌气缸和电磁阀、环保真空泵组成，工作过程由电
脑板自动控制、数码管显示工作全过程，热封温度、物品包装的真空度、气嘴伸出时间等均可自由调节
，是目前内抽式真空包装机所无法替代的新型真空包装机

★什么叫外抽真空包装机 外抽真空包装机的先购注意事项：    一、外抽式真空包装机的定义：

人们常常把被包装物放到真空室的外侧完成真空包装的设备叫外抽式真空包装机。外抽式真空包装机主
要是为较大的包装物抽真空包装而设计的。

   二、外抽式真空包装机的原理：

与内抽式真空包装机的结构不同，外抽式真空包装机是通过抽气嘴放到被包装物的包装袋内，抽空空气
，退出抽气嘴，然后完成封口。外抽式真空包装机一般都有1~4个抽气嘴。封口线的动力来源一般为汽缸
或电机。

   三、外抽式真空包装机的分类：

外抽式真空包装机根据包装物的放置位置不同，分水平外抽式真空包装机和垂直外抽式真空包装机。水



平外抽式真空包装机的被包装物是水平放置；垂直外抽式真空包装机的被包装物是垂直放置。水平外抽
真空包装机在市场上更常见一下。

    四、购买外抽式真空包装机时应注意的内容

在选择外抽式真空包装机时，不应单纯按型号去选取机型，通俗讲：由于各个用户所生产的食品(包装物
)不尽相同，包装尺寸不尽一样，真空包装的技术等级要求不同，工作效率的要求不同(产量大小等)，而
应根据用户自己产品的特点(包括：液体、固体、粉末、胶状、半液体、酱腌制品、肉类熟食、海产品等
)、包装袋尺寸的大小(包括：袋口宽度、袋纵向长度、装好物品后的高度(厚度)来最终确定何种机型是适
合于该用户使用。)用户确定机型的主要依据是该包装机的封口长度，双排间距、真空室最大可利用高度
、整机生产效率高低等等。

    五、外抽式真空包装机适用范围

◆真空包装机用于布料、棉羊毛制品的真空包装，以压缩包装体积，节省物流成本。

◆用于各类电子产品（半导体、电路板、电子成品等）及机金属加工件的真空包装，以防潮、防氧化变
色。

◆用于食品中的海鲜、水果、茶叶、盐渍物品、豆制品等的真空包装， 以防止氧化变质，延长保质期

六、外抽式真空包装机技术特点

◆ 日韩领先技术集简单封口、真空等多种功能于一体。

◆真空包装机只抽包装袋内的气体，速度快（仅需2～3秒即可完成）。

◆ 不锈刚工作台可根据待包装物的厚度调整高度。并且不对产品的外型尺寸提出限制，

所以对于特大件或异型物品来说此机最为适合。

◆封口压力由大缸径的变行气缸提供，封口压力大，彻底改变传统包装封口不牢的现象。

◆ 占地面积小（仅0.5㎡），而且只需一个人就可以操作。
下设有一简易储物箱，便于存放一些小件物品。底部装有脚轮，可自由移动。

真空机包装机的常见问题：

一、整机不工作: a．电压过低、保险丝烧断 b．行程开关错位 c．泵或电机卡死
d．抽真空延时器插件松动或损坏 排除方法: 采用调压器，更换保险丝 调正行程开关位置
分别找出故障原因，插好延时器或更换 二、真空度抽不上去: a．真空泵反转 b．真空电磁阀不工作
c．真空泵油是否足量或是否需要更换 排除方法:对调电动机相线中的任意两根
检查阀的控制线路，修理或更换电磁阀 三、封口质量不佳: a．封合电压选择开关未开或损坏
b．封合电压波动或电压选择不当 c．线路连接处接触不良 d．封合时间过长或过短
e．封合气囊是漏气或损坏 f．封合电磁阀是否正常工作 g．硅胶条、高温布是否平整 排除方法:
转动选择开关至适当位置或修理开关 消除电压波动因素，选择合适封合电压 修理、拧紧 调整封合时间
修理或更换气囊 修理或更换电磁阀 修理或更换硅胶条或高温布 四、真空盖打不开
a．延时器插件损坏或移动 b．放气电磁阀不工作 排除方法: 更换插件或延时器
检查控制电路，修理或调换电磁阀 五、抽真空完成后不转下一程序
延时器损坏或下一程序延时器松动、损坏 排除方法:修理或更换延时器 六、封合完成后不转下一程序:
封合延时器损坏或下一程序延时器松动、损坏 修理或更换延时器(排除方法) 冷却完成后真空室打不开:



冷却延时器损坏或电磁阀不工作  修理过更换延时器、电磁阀(排除方法)        〖客户分布〗
湖北 武汉 十堰 襄樊 咸宁 荆州 宜昌 黄石 黄冈 山西 内蒙古 辽宁 吉林 江苏 浙江 安徽 福建 江西 山东 河南
湖南 黑龙江 广东 广西 海南 四川 贵州 云南 西藏 陕西 甘肃 宁夏 新疆 香港 澳门 台湾 北京 上海 天津 重庆
河北 青海 山西       
公司主营:包装机||灌装机||封口机||打包机||收缩机||旋盖机||折纸机||锁盖机|喷码机

   感谢您对武汉用玖包装机械设备制造有限公司的支持与关注，如果有任何问题都欢迎您与我们随时
联系！

公司名称: 武汉用玖机械设备制造有限公司

电  话: 027-87419273

手  机 : 15071005269 联系人 : 刘经理

QQ：820644178     544892486

公司网址： http://www.packck.cn 公司地址： 武汉市洪山区雄楚大道456号
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