
酒店厨房哪家公司比较靠谱 广州天圣 汕尾酒店厨房

产品名称 酒店厨房哪家公司比较靠谱 广州天圣
汕尾酒店厨房

公司名称 广州天圣厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省广州市番禺区石基镇市莲路南浦村段32号

联系电话 13318790135 13318790135

产品详情

广州天圣厨房设备有限公司大力实施“品牌战略”，坚持“用户为主、诚实守信”的经营服务理念。公
司营销网络遍布，产品不衰。其中包括自助餐厨房设备工程设计、酒店自助餐厨房设备工程、餐馆自助
餐厨房设备安装、酒楼自助餐厨具生产、自助餐厨房设备；主要客户类型有：各类大中小型酒店宾馆、
厂矿企业、机关、医院、学校及餐饮公司等。广州天圣主要服务区域包括：广州，佛山，深圳，东莞，
酒店厨房哪家公司比较靠谱，中山，阳江，茂名，汕头，河源，湛江等地。

 

天圣厨房产品质量无忧------双层靠墙工作台

1.台面采用304#厚不锈钢制作，台面下15MM厚高密度木板加硬；

2.层板采用304#1.2mm厚不锈钢制作；

3.补强撑1.0～1.2mm厚不锈钢制作；

4.脚采用38×38×1.2mm不锈钢方通连可调试脚。

 

天圣厨房产品质量无忧------双层靠墙工作台

广州天圣牌工作台是大厨房中必备的操作工具，是规范厨房生产现场、营造良好工作氛围的重要手段。
广州天圣工作台系列产品采用不锈钢材料制造，可有效阻止蟑螂、老鼠等的，大大提高日用品的卫生；
简洁时尚的设计，坚固耐用，深受广大厨房朋友的喜爱；实心材质，不变形；不易磨损、美观大方、亮
丽不俗、历久常新等特性，使其备受厨房人士的瞩目。



广州天圣厨房设备有限公司是一家集研发、生产、销售、安装、设备维修及厨房改造为一体的商用不锈
钢厨房设备公司。专为学校、酒店、食堂等厨房提供设计，汕尾酒店厨房，承接及安装等。主要经营自
助餐、川菜馆、酒吧、会所、中西餐厅、湘菜馆、医院、中央厨房、公司厨房等各个区域的厨房设备生
产安装、厨房设备安装、厨房设备工程设计、厨房设备改造工程。

天圣厨具是您可靠的选择------工作台（可拆卸）

广州天圣工作台（可拆卸）技术参数：1.台面采用304#不锈钢制作，酒店厨房哪家的质量比好，台面下15
MM厚高密度木板加硬；

2.层板采用304#1.2mm厚不锈钢制作，补强撑1.0～1.2mm厚不锈钢制作；

3.脚采用38×38×1.2mm不锈钢方通连可调试脚。

天圣厨具是您可靠的选择------工作台（可拆卸）

可拆卸工作台表面采用不锈钢板制作（也可根据客户要求为客户提供磨砂不锈钢板材料），酒店厨房怎
么设计才比较好，具有美观耐用、耐高温、耐磨损、耐油、使用寿命长等特点，可拆卸式功能又方便对
设备进行移动或可根据客户的需求进行调试高度等，一般适合工厂食堂、学校食堂、酒店后厨等使用。

广州天圣厨房设备有限公司是座落于广洲市番禺区莲花山脚下的生产及设计研发为一体的新星企业。致
力于产品的科研、开发，大力实施科技发展战略，坚持自主，同时积极吸取国内外先进科学技术和管理
经验，引进先进的生产设备。在KTV厨房设备工程设计、KTV开放式厨房设备工程、自助餐KTV厨房设
备安装、餐馆自助餐厨房设备安装、川菜馆厨房设备生产安装工程具有丰富的经验和生产安装精湛的技
术。的技术力量及先进的生产工艺，使广州天圣品牌通过了国家、省地级质量检测部门的认证。

广州天圣厨具------单层工作台技术参数

1.台面采用304#厚不锈钢制作，台面下15MM厚高密度木板加硬；

2.补强撑1.0～1.2mm厚不锈钢制作；

3.脚采用38×38×1.2mm不锈钢方通连可调试脚；

4.脚横通采用25×25×1.2mm不锈钢方通制作。

广州天圣厨具------单层工作台分类

天圣单层工作台不限定使用的产所。工作台分类：

1.根据台面的不同分为：榉木工作台、钢板合成工作台、防静电工作台、高分子工作台；

2.根据承重的不同分为：轻型工作台、中型工作台、承重型工作台；

3.根据功能的不同分为：多功能工作台、带吊柜工作台等等。



酒店厨房哪家公司比较靠谱-广州天圣-汕尾酒店厨房由广州天圣厨房设备有限公司提供。酒店厨房哪家
公司比较靠谱-广州天圣-汕尾酒店厨房是广州天圣厨房设备有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供
参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：戴小姐。同时本公司还是从事商用厨房设备
商用厨房设计，酒店厨房设计酒店厨房设备，厨房工程设计厨房工程设备的服务商，欢迎来电咨询。
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