
真空油炸机 莆田油炸机 山东明贵机械

产品名称 真空油炸机 莆田油炸机 山东明贵机械

公司名称 山东明贵机械科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市人民东路7700号

联系电话 13563601088 13563601088

产品详情

油炸机

真空油炸是在低温（70~120℃）对食品进行油炸、脱水，可以有效地减少高温对食品营养成份的破坏。
低温真空油炸可以防止食用油脂劣化变质，不必加入其他剂，可以提高油的反复利用率，降低成本。明
贵真空油炸机采用304不锈钢制作，实用性强，可用于果蔬类，海鲜类以及坚果类的低温脱水加工。明贵
真空油炸机，设备采用的是304不锈钢制作，莆田油炸机，坚固耐用，可实现产品不同工艺的加工生产。
油炸机

油炸机

在真空油炸过程中，油处于负压状态，溶于油脂中德气体很快大量逸出，产生的水蒸汽压力较小，而且
油炸温度低，由此，油脂的劣化程度大大降低。明贵真空油炸机，低温真空油炸机厂家，设备采用的是3
04不锈钢制作，坚固耐用，可实现产品不同工艺的加工生产。 在真空状态下，果蔬细胞间隙中的水分急
剧汽化、膨胀，间隙扩大，膨化效果好，产品酥脆可口，且具良好的复水性能。油炸机

真空油炸是在低温（70~120℃）对食品进行油炸、脱水，可以有效地减少高温对食品营养成份的破坏。
真空油炸机的型号可分为MVF-300型，真空油炸机，MVF-800型，MVF-1000型，MVF-1200型。也可根据
客户朋友的实际需求定制。酥脆的口感，浓郁的果蔬香气，真空油炸机厂家，爽口的味道，使得果蔬脆
黄鱼酥等产品非常受消费者欢迎。采用明贵真空油炸机加工的产品，具有很好的保味保香作用。油炸机

真空油炸机-莆田油炸机-
山东明贵机械由山东明贵机械科技有限公司提供。山东明贵机械科技有限公司是山东 潍坊 ,果蔬加工设
备的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在山东明
贵机械领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创山东明贵机械更加美好的未来。
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