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产品名称 天津冷鲜肉批发 天津冷鲜肉
天津市广华肉类食品

公司名称 天津市广华肉类食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧

联系电话  13802161738

产品详情

气味的猪肉不买_健康频道

气味的猪肉不买 除了病死的猪肉会散发出气味，天津冷鲜肉，久置、高温等保存不当
会导致肉类发生，主要是因为肉类中的蛋白质、脂肪因为细菌分解以及细菌分解产物而散
发出的异味。 新鲜的猪肉具有肉类固有的鲜味或肉腥味。 瘦肉太多的猪肉不买 食物匮乏
的年代，天津冷鲜肉价格，肥肉更受到青睐。但今天购买猪肉更看重瘦肉，但是如果脂肪
层太薄而瘦肉过多，那么小心是利用喂养的猪肉。 另外，喂养的猪肉颜色也异常鲜艳。
同时，土猪、杂交猪肉，脂肪层较厚，品种猪肉脂肪层薄。

适合秋天吃的肉类排行榜，猪肉排倒数名

适合秋天吃的肉类排行榜，猪肉排倒数名，虽说是倒数，天津冷鲜肉批发，但在这么多肉
类中，能上得了排行榜的，也算是比较适合秋天吃的啦，尤其是猪瘦肉，肉质细腻，蛋白
质丰富，接下来把芹菜炒肉丝做法分享给你。

1、猪里脊先切厚的薄片，然后再顺着猪肉的纹路切成细丝，放在碗中，天津冷鲜肉供货
，放点葱姜丝，精盐，料酒，玉米淀粉抓拌均匀备用，

2、接着锅里来上两勺油，油温三成热，把肉丝下锅，中火滑炒至变色成熟后捞出来，接



着锅留底油，葱姜蒜炒香之后，把切好的芹菜段下锅，翻炒一分钟，

3、一分钟后把肉丝下锅，放一勺甜面酱，一勺生抽，半勺糖，一勺鸡精和味精，再次大
火翻炒一分钟，就可以出锅装盘了，芹菜脆嫩，猪肉营养丰富又美味。

猪肉不同部位的特点3.1、里脊肉里脊肉主要位于猪的背部(即脊骨下面)，与猪的大排骨相
连。里脊肉是一种瘦肉，脂肪较少，而且没有筋骨，由于肉质非常鲜嫩，非常可口，所以
适合切片蒸煮，或者用于炒菜。由于里脊肉深受老百姓的喜爱，所以里脊肉常常是猪肉档
里抢手的商品。3.2、梅花肉梅花肉是位于猪肩胛上的肉，肉里面会夹着一些白色筋条和
部分脂肪。由于梅花肉的肉质长得像梅花，所以被人们称为梅花肉。梅花肉的肉质不会太
肥腻，也不会太老，所以口感非常好。用以煎成猪扒，油花丰富，肉质鲜美，深得人们的
喜爱。3.3、臀尖肉所谓臀尖肉，就是猪屁股上面一点的肉。臀尖肉有前臀尖肉和后臀尖
肉之分，前者挨着猪的前腿，肉质鲜嫩，口感鲜美，而后者位于后退向上一点的位置，肉
质比较老、硬，口感比较差。

天津冷鲜肉批发-天津冷鲜肉-天津市广华肉类食品(查看)由天津市广华肉类食品有限公司提供。天津冷鲜
肉批发-天津冷鲜肉-天津市广华肉类食品(查看)是天津市广华肉类食品有限公司今年新升级推出的，以上
图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：李经理。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

