
山东明贵机械 真空油炸机厂家 黄山油炸机

产品名称 山东明贵机械 真空油炸机厂家 黄山油炸机

公司名称 山东明贵机械科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市人民东路7700号

联系电话 13563601088 13563601088

产品详情

油炸机

真空油炸是在低温（70~120℃）对食品进行油炸、脱水，可以有效地减少高温对食品营养成份的破坏。
低温真空油炸可以防止食用油脂劣化变质，不必加入其他剂，可以提高油的反复利用率，降低成本。明
贵真空低温油炸机，真空油炸机，是集加热、油炸、储油、脱油、脱水、油过滤一体化设计，在真空状
态下连续性完成，将要加工的产品放在这种负压状态下，在这种相对缺氧的条件下进行食品加工，在较
大程度下，保留产品的营养物质，保持产品原有色泽和形状。油炸机

油炸机

明贵机械真空油炸机突出特点是 保色作用。油炸食品不易褪色、变色、褐变，黄山油炸机，可以保持
果蔬本身的颜色。如猕猴桃极易受热褐变，若采用真空油炸，果蔬脆油炸机，可以保持其绿色。设备可
用于蔬菜水果等脱水加工，还可用于小黄鱼、刀鱼带鱼、大虾、龙虾尾、鳗鱼、鱼骨等海鲜的低温油炸
，经过加工的产品，口感酥脆，香味浓郁，有效提升产品品质。油炸机

明贵真空油炸机采用304不锈钢制作，实用性强，可用于果蔬类，海鲜类以及坚果类的低温脱水加工。明
贵真空油炸机，设备采用的是304不锈钢制作，坚固耐用，真空油炸机厂家，可实现产品不同工艺的加工
生产。超低温真空油炸可以避免服用植物油脂劣变霉变，无须添加别的剂，可以提升油的不断使用率，
控制成本。明贵真空油炸机优点为：产量高，人工一人可看2机，人工成本低。油炸机

山东明贵机械(图)-真空油炸机厂家-黄山油炸机由山东明贵机械科技有限公司提供。山东明贵机械科技有
限公司坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社
会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。山东明贵机械——您可信赖的朋友，公
司地址：山东省潍坊市诸城市人民东路7700号，联系人：穆经理。
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