
湖北ε-聚赖氨酸厂家 食品级广谱抑菌剂 保鲜防腐

产品名称 湖北ε-聚赖氨酸厂家 食品级广谱抑菌剂
保鲜防腐

公司名称 武汉吉业升化工有限公司

价格 .00/件

规格参数 品牌:吉业升
含量:99%
包装:500克/瓶*20瓶/箱

公司地址 武汉市黄陂区盘龙城经济开发区叶店村武汉28街
休闲商业中心D1栋1-2层15室（注册地址）

联系电话 13349972642 13349972642

产品详情

聚赖氨酸

ε- 聚赖氨酸的研究在国外特别是在日本已比较成熟，我国刚刚起步。它是一种天然的生物代谢产品。具
有很好的能力和热稳定性[1]，是具有优良防腐性能和巨 大商业潜力的生物防腐剂。在日本，ε-聚赖氨
酸已被批准作为防腐剂添加于食品中，用于方便米饭、湿熟面条、熟菜、海产品、酱类、酱油、鱼片和
饼干的保 鲜防腐中。同时还发现ε-
聚赖氨酸和其他天然抑菌剂配合使用，有明显的协同增效作用，可以提高其抑菌能力。

主要用途

一 般都是以50%的有效成分配合成商品出售．如：酒精制剂：以含质量分数
50%聚赖氨酸的糊精粉末为基础原料，添加体积分数30%～70%的酒精的制剂，主要用于各种蛋制品。
醋酸制剂：添加体积分数O．5%～5．0%的醋酸，主要用于米饭，色拉等食品； 甘油制剂：添加量为体
积分数O．01%～5%，主要用于含有动物性蛋白乳蛋白较多的食品；甘氨酸制剂：添加量为质量分数0．
01%一10%，和聚赖氨酸复 合使用，协同抑菌效果更佳。

作用机理

ε-聚赖氨酸的作用机理主要表现在如下3个方面：



(1)作用于细胞壁和细胞膜系统；

(2)作用于遗传物质或遗传微粒结构；

(3)作用于酶或功能蛋白。

理化性质

ε- 聚赖氨酸为淡黄色粉末、吸湿性强，略有苦味，是赖氨酸的直链状聚合 物。它不受pH值影响，对热
稳定(120℃，20min)，能抑制耐热菌，故加入后可热处理。但遇酸性多糖类、盐酸盐类、磷酸盐类、铜
离子等可能因结合而 使活性降低。与盐酸、柠檬酸、苹果酸、甘氨酸和脂肪甘油酯等合用又有增效作用
。分子量在3600—4300之间的ε-聚赖氨酸其抑菌活性，当分子 量低于1300时，ε-聚赖氨酸失去抑菌活性
。由于聚赖氨酸是混合物，所以没有固定的熔点，250℃以上开始软化分解。ε一聚赖氨酸溶于水，微溶
于。 对其表征进行红外光谱分析表明：在1680～1640cm -1和1580—1520cm-1有强吸收峰。

生物学性质

ε- 聚赖氨酸是一种具有抑菌功效的多肽，这种生物防腐剂在80年代就 应用于食品防腐。ε-聚赖氨酸能
在人体内分解为赖氨酸，而赖氨酸是人体需的8种氨基酸之一，也是允许在食品中强化的氨基酸。因此ε
一聚赖氨酸是 一种营养型抑菌剂，性高于其他化学防腐剂，其急性口服毒性为5g/kg。 ε-聚赖氨酸抑菌
谱广，对于酵母属的尖锐假丝酵母菌、法红酵母菌、产膜毕氏酵母、玫瑰掷孢酵母；革兰氏阳性菌中的
耐热脂肪芽孢杆菌、凝结芽孢杆菌、枯草芽 孢杆菌；革兰氏阴性菌中的产气节杆菌、大肠杆菌等都有明
显的抑制和杀灭作用。聚赖氨酸对革兰氏阳性的微球菌，保加利亚乳杆菌，热链球菌，革兰氏阴性的大
肠 杆菌，沙门氏菌以及酵母菌的生长有明显抑制效果，聚赖氨酸与醋酸复合试剂对枯草芽胞杆菌有明显
抑制作用。

保鲜防腐方面

（1） ε-聚赖氨酸和甘氨酸混合能延长牛奶保质期。

（2）对方便米饭和快餐食品等提高保存期。

（3）聚赖氨酸与大蒜为主要原料混合制成食品防腐剂。这种食品防腐剂使用时加入食品中或喷淋到食品
表面，均具有的防腐作用，能杀死或抑制食品内部或表面的致病微生物。
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