
杭州普罗星食品级预糊化淀粉生产线

产品名称 杭州普罗星食品级预糊化淀粉生产线

公司名称 济南市美腾机械设备有限公司

价格 299999.00/台

规格参数 美腾:30KW
MT100:45KW
山东济南:100KW

公司地址 山东省德州市齐河县胡官屯镇卓为机械园区A3

联系电话  15562606028

产品详情

杭州普罗星食品级预糊化淀粉生产线。预糊化淀粉耐高温美耐酸碱，耐机械剪切，耐低温存储，起到增
稠改善口感，提高食品加工性能的作用，根据挤压膨化基本概念，而生产加工预糊化淀粉的一种方法，
将事先炒好的含水量15-20%的芡粉，加上挤压膨化整体机身，淀粉经螺旋轴摩擦挤压而发生溶化，预糊
化淀粉能从凉水中助溶溶化，黏度糊液吸水性很好，并有增稠平稳功效，方便使用，预糊化淀粉在护肤
产品中的应用，爽身粉是一种常用的护肤品，一般用轻钙粉，淀粉，及其它辅助材料制成为进一步提升
淀粉特性、拓展其主要用途，应用物理学、分析化学或酶法处理，在淀粉化学公式上引入一个新的官能
团或改变淀粉分子大小和淀粉颗粒特点，从而变化淀粉特性（如：糊化温度、热粘度及其稳定性、冻融
稳定性、凝胶力、成膜性、透光度等），使其更适合于一定所采用的要求。这种根据二次加工，变化的
特点淀粉称之为变性淀粉。幼化目的一是为了融进各式各样工业应用的需要。如：高温天气水平（罐头
杀菌）要求淀粉高温天气粘度质量稳定，冷冻产品要求淀粉冻融质量稳定，水晶果冻食品行业要求透光
度好、成膜性好等。二是为了发展前景淀粉一个新的适用范围，扩大主要用途。如：纺织产品中应用淀
粉；、淀粉取代血夜；高交联淀粉取代外科手套用轻钙粉等。我公司生产加工的设备依据方案设计，调
节了机腔和滚珠丝杆结构，使变性淀粉的功能实现了多元化，生产加工出变性淀粉系列产品可用纺织产
品、食品行业、造纸行业、建材装饰、煅造、石油钻井等领域，伴随讨论的各个领域，连续挤压机在变
性淀粉市场销售领域极有可能灵活运用十分好的功效。此应用由供料系统、挤压系统、旋切机系统、加
热系统、传动系统、制冷机组组成。
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