
桃子汁加工 湖北香城酒业 海南桃子

产品名称 桃子汁加工 湖北香城酒业 海南桃子

公司名称 湖北香城酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 咸安区横沟桥镇孙祠村四组

联系电话 18702781828 18702781828

产品详情

是指水果经过短期发酵再通过蒸馏方法提度后的果味酒。一般现在采用的蒸馏方法，通常是白兰地的蒸
馏工艺，所以又叫白兰地。发酵后的果酒经过2~3次反复蒸馏后，使得果酒的度数越来越高，可以达到40
度以上，水果的香气也会因为反复蒸馏而流失。“采桑紫”桑果酒和“忆桂香”桂花酒系列产品。产品
自年投放市场以来，赢得了消费者和业内的如潮好评，被咸宁市政作为政务接待等用酒，桃子原料加工
，荣获“湖北咸宁第三届国际温泉文化旅游节认定用酒”殊荣，桃子汁加工，名国政要、四海游客纷纷
品尝，赞不绝口！

我国拥有悠久的酒水消费历史，喝酒人群中更多的是28到45岁的年龄段人群。从前是为了应酬而喝酒，
为了排解消极情绪而喝酒，更是为了生活、为了生存、为了各个方面的压力喝酒。而这些年来一些事情
悄悄发生了改变，我们喝酒更加会注重酒饮给我们带来的享受，生理和心理都有。此外近几年来的一个
市场发展趋势表明新一代的年轻群体逐渐成为了酒品消费的主力军。根据CBNData消费大数据，可以看
到90、95后的年轻人酒水消费逐年增长，无论是从消费人数还是人均消费水平来说都是越来越高的。年
轻一代对于健康的重视程度也越来越高，他们想要微醺，更想要健康。也就是年轻消费群体想要在喝酒
的同时也能够达到养生的目的，而果酒相比其他品类的酒饮对于身体是有补益作用（当然前提是不过量
摄入），因此在未来可以预见的是，要想长久地留住年轻消费群体，果酒赛道很有可能会细分出健康果
酒这一类目。

混合制法是把蒸馏后的酒液(通常用高度数酒液)加入果汁，蜜糖，牛奶或其它液体混合制成。勾兑也是
一种酿制工艺，通常可以将两种或数神酒兑和在一起，海南桃子，例如将不同地区的酒勾兑在一起，高
度数酒和低度数酒勾兑在一起，年份不同的酒勾兑在一起，形成一种新的口味，或者得到色，香，味更
加的酒品。以酒精含量可分为低度酒，中度酒和高度酒。低度酒酒度在20度以下，常用的有果酒，桂花
陈酒，香槟酒和低度药酒。中度酒有餐前开胃酒，餐后甜酒等，桃子酒加工，酒度为22-40度，国产的竹
叶青，米酒，黄酒等属此类。高度酒指酒精含量40度以上的烈性酒，国外的烈酒全属此类。国产的有茅



台，汾酒，二锅头等。 

桃子汁加工-湖北香城酒业-海南桃子由湖北香城酒业有限公司提供。湖北香城酒业有限公司是湖北 咸宁
,葡萄酒、香槟的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求
。在香城酒业领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创香城酒业更加美好的未来。
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