
哪有批发面筋 黄河实业 青岛面筋

产品名称 哪有批发面筋 黄河实业 青岛面筋

公司名称 范县黄河实业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省濮阳市范县麻口工业园

联系电话  18239389991

产品详情

面筋的挑选方法：良质面筋呈白色，油（炸）面筋呈黄色；多呈圆球形，大小均匀，有弹性，质地呈蜂
窝状，不黏手，无杂质。细细咀嚼具有面筋固有的滋味，无其他任何异味。挑选面筋的具体方法如下：
看色泽：取面筋在散射光线下直接观察。好的面筋，颜色呈白色。油(炸)面筋呈黄色。质量较差的面筋
颜色相应地变深。劣质面筋，色泽灰暗，面筋卷批发，油(炸)面筋呈深黄或棕黄色。

烤面筋是一种传统特色小吃，具有香辣味、孜然味等口味。主要是将面筋制作成螺旋状坯料，放置于炭
火上进行烘烤，撒上调料、酱汁即成。批发烤面筋串

面筋是小麦粉中所有的一种胶体混合蛋白质，由麦胶蛋白质和麦谷蛋白质组成。将面粉加入适量水、少
许盐，青岛面筋，搅匀上劲，形成面团，稍后用清水反复搓洗，把面团中的活粉和其它杂质全部洗掉，
剩下的即是面筋。油面筋用手团成球形，投入热油锅内炸到金黄捞出即成；将洗好的面筋投入沸水锅内
煮80分钟熟，即是“水面筋”。据史料记载，面筋始创于我国南北朝时期，哪有批发面筋，是素斋园中
的奇葩，尤其是以面筋为主料的素仿荤菜肴，堪称中华美食一绝，批发面筋，历来深受人们的喜爱。

面筋相信大家都吃过，面筋是一种非常好吃的食物，他吃起来特别劲道，他虽然是素食，但是吃起来却
有一种吃肉的感觉。面筋其实是一种植物性蛋白含量非常丰富的食物，植物蛋白是一种从植物中提取的
蛋白质，与动物蛋白有相似的营养成分，但更容易消化。大豆中含有非常丰富的植物蛋白。但在饮食中
，植物蛋白和动物蛋白应同时食用。虽然植物蛋白普遍不如动物蛋白好，但它仍然是人类重要的膳食蛋
白来源。



哪有批发面筋-黄河实业(在线咨询)-青岛面筋由范县黄河实业有限公司提供。范县黄河实业有限公司为客
户提供“谷朊粉,小麦淀粉,小麦澄面,面筋粉,烤面筋粉”等业务，公司拥有“黄河”等品牌，专注于面粉
等行业。，在河南省濮阳市范县麻口工业园的名声不错。欢迎来电垂询，联系人：吴经理。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

