
灵猪猪肉水饺 千秋食品 河北灵猪

产品名称 灵猪猪肉水饺 千秋食品 河北灵猪

公司名称 江苏千秋食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市鼓楼区建宁路61号中央金地广场2幢807室

联系电话 15261870789 15261870789

产品详情

猪肉是餐桌上常见的食品，不仅富含蛋白质及脂肪、碳水化合物、钙、铁、磷等营养成分，而且经过烹
调加工后肉味特别鲜美 。所以，不管男女老少，大家都很爱吃。

知道哪种猪肉美味，剩下的就是挑喜欢的带回家。不过想挑块放心的猪肉，可不是那么简单的，添加剂
、、猪饲料、注水猪肉、死猪肉⋯⋯坑这么多，你可得长心眼!究竟怎么选?“秘籍”告诉你⋯⋯   

手指按。好的或新鲜的猪肉，灵猪进口猪肉，脂肪洁白有光泽。肌肉色泽均匀，外表微干或微湿润。用
手指按一按，凹陷能迅速恢复。  

看表皮。表皮有红点或出血点多为病死猪肉，猪皮厚而毛孔粗的且肌肉颜色暗红的，多半是母猪肉。   

看肌肉。肌肉之间有淤血的，多半是屠宰之前就的，是因为放血不干净造成的。肌肉颜色艳红或深红的
，多为添加一类的所导致。颜色灰白的，注水肉的可能性大，拿起猪肉看放肉的案板上是否有水渍就可
判断。

闻。新鲜的猪肉有种肉鲜的正常气味。不新鲜的猪肉有氨味或酸气。 

用水煮。煮肉的汤应透明清澈，油脂团聚于汤的表面，具有香味。如果不是则不是新鲜的猪肉。

注水猪肉。把卫生纸紧贴在猪肉的表面，等纸张全部浸透后取下，然后点上火。如果那张纸烧尽，证明
猪肉没有注水;如果烧不干净，燃烧时还发出“啪啪”声，就证明注水了。



选择标准化肉类供货商

一般要选择有品牌、有规模、严格执行标准的正规厂商，其肉类质量、运送效率和货源都要有保障，所
以牛、羊肉的冷冻原料应选择规模较大的供应商；猪肉、家禽等冷藏原料肉，则选择具有优良肉类制品
的厂商，这样才能使原料鲜度得到保证。千秋食品值得您选择~

尽量缩短肉类加工时间

为了维持肉类鲜度，应尽量避免将肉类长时间暴露于常温中。肉类在常温中20分钟，其温度即可上升2℃
，微生物也会随着温度的上升而繁殖。在37℃下，灵猪冷鲜猪肉，5个小时可以使1个微生物10亿个微生
物，所以，肉类在停止加工后要立即送回冷库保鲜。国外超市的生鲜配送中心也一定是在低温的冷藏环
境下加工分割，灵猪猪肉水饺，所以我们尽量保持肉类存放环境的低温。

冷鲜肉有“三高”。

(1)安全系数高。

冷鲜肉从原料检疫、屠宰、快冷分割到剔骨、包装、运输、贮藏、销售的全过程始终处于严格监控下，
防止了可能的污染发生。屠宰后，产品一直保持在0—4℃的低温下，这一方式，不仅大大降低了初始菌
数，而且由于一直处于低温下，其卫生品质显著提高。

(2)营养价值高。

冷鲜肉遵循肉类生物化学基本规律，在适宜温度下，使屠体有序完成了尸僵、解僵、软化和成熟这一过
程，肌肉蛋白质正常降解，肌肉排酸软化，嫩度明湿提高，非常有利于人体的消化吸收。且因其未经，
河北灵猪，食用前无须解冻，不会产生营养流失，克服了肉的这一营养缺陷。

(3)感官舒适性高。

冷鲜肉在规定的保质期内色泽鲜艳，肌红蛋白不会褐变，此与热鲜肉无异，且肉质更为柔软。因其在低
温下逐渐成熟，某些化学成分和降解形成的多种小分子化合物的积累，使冷鲜肉的风味明显改善。

目前，我国大中城市的冷藏链已基本完善，消费者已逐渐认识到冷却肉的优点，生产和发展冷却肉的社
会经济条件已基本成熟，各大城市都在大力推广冷却肉，已经显示出其巨大的发展潜力。

灵猪猪肉水饺-千秋食品(在线咨询)-河北灵猪由江苏千秋食品有限公司提供。江苏千秋食品有限公司实力
不俗，信誉可靠，在江苏 南京 的食品饮料项目合作等行业积累了大批忠诚的客户。千秋食品带着精益求
精的工作态度和不断的完善创新理念和您携手步入**，共创美好未来！同时本公司还是从事南京冷鲜肉
，冷鲜猪肉，冷鲜肉配送的厂家，欢迎来电咨询。
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