
蒙古白酒销售公司 德饮德国皇家1255啤酒 蒙古白酒

产品名称 蒙古白酒销售公司 德饮德国皇家1255啤酒
蒙古白酒

公司名称 东莞市德饮酒业商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市大岭山镇凯东新城

联系电话  13553877789

产品详情

由于大多数人还接受不了黑啤，所以先暂时不说黑啤哈。国产啤酒大多数是工业啤酒，口感清淡如水，
不过蛮清爽的。而进口啤酒口感比较醇正，更注重原料的选择和工艺的保持与创新。从麦芽浓度看：啤
酒其实让人产生醉意的不是酒精度而是麦芽浓度，麦芽浓度越高越是醉人，喝起来越是充满麦香味，满
口飘香。进口啤酒一般麦芽浓度在十几°左右，高度的多达好几十；而国产的基本偏低，就是随便喝都
不会醉的感觉⋯⋯从酒精度看：进口酒基本度数比较高，大多在5左右，十几甚至几十度；国产基本在2/
3度，显得就比较低了。从生产工艺上看：国产一般采用工业酿制，大批量地酿制啤酒，对于原料也不是
特别特别要求；国外一般使用麦芽、酵母、和啤酒花，德国啤酒一直坚持古法，只用这三种原料，其他
啤酒还可以加入玉米等辅料，甚至加入水果制造出果味啤酒。进口啤酒更是在精酿啤酒上做得很好，更
好的原料与工艺，产出在于质量而不是数量。从啤酒泡沫看：一般国产啤酒，你只有使劲冲一下会起很
大个的泡沫而且会消失得比较快，沫喝起来比较难喝；进口啤酒的泡沫显得比较细腻洁白，而且持续时
间比较久，喝起来任然充满了麦香气息。7进口啤酒一般喝醉之后醒来不会头t而国产的会痛很久吧。

德国纯正清啤酒

吃生鸡蛋消化率低，只有50-****。生鸡蛋是一种半流动的胶体物质，在人的肠胃内停留时间较短，与消
化液的接触面要比熟鸡蛋小的多，而且鸡蛋中的蛋白质、脂肪等成分，必须加热到一定程度才能被人体
吸收。从食品卫生的角度，喝生鸡蛋也不卫生。大约10%的鲜蛋里，蒙古白酒销售公司，都含有xi菌、霉
菌或寄生卵，特别是含有能使人得病的沙门代菌。如果鸡蛋不新鲜，蒙古白酒经销商，带菌的比例就会
更高。目前已经发现的沙门代菌就有1000多种，其中有的能生活在鸡、鸭等家禽的肠道和里，蒙古白酒
，在鸡蛋形成的过程中，沙门代菌可以从直接进入鸡蛋。产蛋时，蛋壳表面也会被里的沙门代菌污染，
并通过蛋壳上的气孔侵入蛋内。但是，沙门代菌怕高温，鸡蛋煮沸8-10分钟后，里里外外的沙门代菌就
被消灭了。所以，不论从鸡蛋的营养成分，还是从食品卫生的角度，生食鸡蛋都是很不科学的。



蒙古白酒销售公司-德饮德国皇家1255啤酒-蒙古白酒由东莞市德饮酒业商贸有限公司提供。东莞市德饮
酒业商贸有限公司位于东莞市大岭山井尾塘路18号。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前德饮德国皇
家1255啤酒在啤酒中享有良好的声誉。德饮德国皇家1255啤酒取得全网商盟认证，标志着我们的服务和
管理水平达到了一个新的高度。德饮德国皇家1255啤酒全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好
未来。
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