
马鞍山批发面筋粉 北京瑞麦嘉禾有限公司 批发面筋粉市场

产品名称 马鞍山批发面筋粉 北京瑞麦嘉禾有限公司
批发面筋粉市场

公司名称 北京瑞麦嘉禾商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 北京市朝阳区王四营乡桥南盛华宏林粮油批发市
场南区190号

联系电话 15011435233 15011435233

产品详情

什么是谷朊粉？

谷朊粉又称面筋粉，又名小麦面筋蛋白，是将小麦面粉中的蛋白质分离、提取并烘干而制成的一种粉末
状产品，是由多种氨基酸组成是营养丰富的活性蛋白质，具有很强的吸水性、粘弹性、粘附热凝，闻起
来清淡香醇，带有谷物口感，是制作面筋的原材料。

瑞麦嘉禾常年销售谷朊粉、面筋粉、小麦淀粉等，需要的朋友欢迎致电瑞麦嘉禾，我们将竭诚为您服务
！

瑞麦嘉禾实体店20多年，常年大量现货供应面筋粉，可以给各个平台一件代发，每天12点准时发货，路
上所有损失瑞麦嘉禾都会承担，不让买家受到一丝损失，是瑞麦嘉禾的承诺，因为有实力，所以说到做
到，需要面筋粉的朋友们随时联系瑞麦嘉禾哟！

做烤面筋串素锐谷朊粉好用吗？

素锐面筋粉是小小的细颗粒，属于颗粒和粉状混合在一起的混合粉，马鞍山批发面筋粉，做出来的烤面
筋串有劲道还不失弹力和光滑，深受烤面筋串师傅们的喜爱，推荐给收到的徒弟，反映都很好，这样烤

面筋串师傅脸上也会倍有面子，

素锐面筋粉吸水量大约在170左右，面筋串和面时用30度左右的温水加上适量的食用盐，先放水再慢慢撒



面粉，下面手快速的搅动成面团以后，（一定要把面粉往水里撒，别往面团上撒面筋粉）用手挤压面团
后把多余的水倒出来后，放在可以滴答水的案板上醒30多分钟就好了，面团上盖上一层保鲜膜或者面筋
粉里面那层内袋洗干净盖上可以。防止面团颜色风干变黑。这样做出来的面筋团劲道有弹力，口感还很

好，下面就是缠面筋串和水煮面筋了，下一页详细说怎么水煮面筋光滑，无蜂窝状

瑞麦嘉禾实体店20多年，实力杠杠滴，可以给各大平台一件代发，批发面筋粉市场，每天都会大量发货
，需要的朋友可以联系瑞麦嘉禾哟~瑞麦嘉禾郑重承诺。路上所有损失我们都会承担，不让买家受到一
丝损失是我们对所有客户的承诺。想学习更多的面筋粉知识和面筋的各种吃法和做法，每周三
，周日下午14.30分来瑞麦嘉禾的直播间，瑞麦嘉禾杨合平现场和面教给你很详细的面筋串制作过程

如您需要采购谷朊粉，请拨客服电话，恭候您的来电。

面筋粉分很多种，有40目的颗粒状沛盛面筋粉，素锐面筋粉，优昂面筋粉，佳硕面筋粉，创丹面筋粉，
鑫瑞冠面筋粉，华盛山面筋粉，康迪面筋粉，玉梅花面筋粉等等，因为客户太多，要求的品种多样化，
瑞麦嘉禾都是现货供应，可以满足所有客户的要求，路上所有损失我们都会承担

瑞麦嘉禾已经和北京市的很多超市、工厂、集贸，餐饮连锁公司形成了固定的合作伙伴关系。企业的经
营范围不于北京当地，在互联网大潮来临之际，积极进行互联网转型，批发面筋粉价格，目前已经实现
了各省市销售网络全覆盖，各地都有瑞麦嘉禾的经销商，不管客户在哪里都可以很快的找到瑞麦嘉禾的
产品，这为消费者节省了大量的时间和精力。

北京瑞麦嘉禾，欢迎广大面筋粉朋友致电瑞麦嘉禾！

瑞麦嘉禾常年销售谷朊粉、面筋粉、小麦淀粉等，需要的朋友欢迎致电瑞麦嘉禾，我们将竭诚为您服务
！

瑞麦嘉禾实体店20多年，常年大量现货供应面筋粉，可以给各个平台一件代发，每天12点准时发货，路
上所有损失瑞麦嘉禾都会承担，不让买家受到一丝损失，是瑞麦嘉禾的承诺，批发面筋粉报价，因为有
实力，所以说到做到，需要面筋粉的朋友们随时联系瑞麦嘉禾哟！

马鞍山批发面筋粉-北京瑞麦嘉禾有限公司-批发面筋粉市场由北京瑞麦嘉禾商贸有限公司提供。“谷朊
粉,面筋粉,小麦淀粉,发达面粉”选择北京瑞麦嘉禾商贸有限公司，公司位于：北京市朝阳区王四营乡桥
南盛华宏林粮油批发市场南区190号，多年来，瑞麦嘉禾坚持为客户提供好的服务，联系人：杨合平。欢
迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。瑞麦嘉禾期待成为您的长期合作伙伴！
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