
安徽友福|售后无忧 嵌入式灶具 亳州灶具

产品名称 安徽友福|售后无忧 嵌入式灶具 亳州灶具

公司名称 安徽友福厨具制造有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市双凤经济开发区金藏路5号

联系电话  13956097718

产品详情

 商用电磁大锅灶主要拥有以下优点:

1.环保:没有燃烧废气、燃烧排放，没有噪音，没有无功热能排放。

2.节能:电磁热效率在90%以上，燃油、燃气的热效率在20%-45%。

3.舒适:人性化设计，操作方便，档位调节开关轻松方便。

4.安全:饭店食堂酒店电磁大锅灶无明火、无燃烧现象，灶具本身不发热，不会发生事故商用厨房设备大
致分为五大类，包括灶具设备、排烟通风设备、制冷保温设备、调理设备、机械类设备。此处的电炉就
属于灶具设备，一般有烧烤炉、电磁炉、蒸煮炉、汤锅炉、双炒单温炉灶、双炒双温炉灶等，油烟灶具
，目前市面上较为普遍的是然气或者液气灶。其中，蒸煮锅是大型餐厅或食堂的必备设备，能够实现熬
汤、烧菜、炖肉、熬粥等。如何选购燃气灶

1. 看火力：真正好用的燃气灶要大火够大，小火够稳。

2. 看材质：材质是影响价格的重要因素。炉头材质有铸铁、铝合金、铜、炉头材质我们主要是要选择不
生锈和耐高温的，否则锈会堵塞气孔和火孔，造成燃烧不充分和火力不足。

3. 看进风方式：上进风：火力稍弱，但安全，下进风：火力稍强，需要下方开孔保证空气流通和充分燃
烧，全进风：上下结合，不需要开孔，燃烧更加充分，安全，火力大。



 抽油烟机，使用抽油烟机时，灶具不得干烧，避免大量的热吸入抽油烟机内，损坏部件，甚至引燃机
内油污。应请专门人员清洗抽油烟机，以防油污、水珠进入电路，造成短路。不能用燃液体清洗抽油烟
机。商用厨房设备中燃气大锅灶是不可少的一种厨具，节能灶具厂家，像学校厨房、酒店后厨、工厂食
堂、企事业单位厨房都会用到燃气大锅灶。商用厨房设备价格普遍比家用的价格贵，所以在使用中一定
要注意使用方法和保养，避免造成不必要的损失。节能灶，同一时间同一环境，对比传统灶具，相对节
能的灶具，根据用途又分为家用节能灶和商用节能灶。根据燃料分又可分为燃煤节能灶、燃气节能灶、
燃油节能灶、柴火节能灶、大功率电磁节能灶。根据感应方式又可分为红外感应式节能灶、光电感应式
节能灶、压感式节能灶。按节能原理分类：红外节能灶、物理节能灶。

 商用燃气灶使用注意事项：

一，燃气灶使用操作人员在操作前必须熟悉掌握燃气流程、设施、报修及安全常识，掌握燃气灶具开关
、控制操作等内容。

二，燃气灶在点火操作过程中，如果使用自动点火灶具，亳州灶具，必须确认火点着后再离开，以免跑
气。

三，燃气灶点火成功后应观察燃烧状况，如出现黄焰、离焰、跳火及冒黑烟等情况，请及时调节火焰和
风门大小使火苗稳定，燃烧火焰呈蓝色锥体。

四，燃气灶在点火正常使用时，人不要远离，以免沸汤溢出扑灭或被风灭火焰，造成燃气泄漏。

五，燃气灶要定期清理灶具上的火孔，以免发生堵塞。商用燃气灶具点火时，应开启门窗，保持通风，
嵌入式灶具，人不离火，且严禁火焰空烧。目前用的比较多的是燃气或者液气灶。其中，常见产品有，
双头单尾灶，双头双尾灶，双头单尾小炒灶，单头单尾炒灶，双头和单头的低汤灶，单门、双门以及三
门蒸柜等。日韩式厨房还要用到铁板烧设备等。这些燃气设备一般要经过相关的检测，方可使用。随着
电磁技术的发展，现在已有一少部分厨房开始使用电磁灶具，绿色环保，节省成本，将是未来的发展趋
势。节能灶，同一时间同一环境，对比传统灶具，相对节能的灶具，根据用途又分为家用节能灶和商用
节能灶。根据燃料分又可分为燃煤节能灶、燃气节能灶、燃油节能灶、柴火节能灶、大功率电磁节能灶
。根据感应方式又可分为红外感应式节能灶、光电感应式节能灶、压感式节能灶。按节能原理分类：红
外节能灶、物理节能灶。

安徽友福|售后无忧(图)-嵌入式灶具-亳州灶具由安徽友福厨具制造有限公司提供。安徽友福厨具制造有
限公司在其它这一领域倾注了诸多的热忱和热情，安徽友福一直以客户为中心、为客户创造价值的理念
、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创**。相关业务欢迎垂询，联
系人：马经理。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

