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取一滴白酒放在手心里，然后合掌用两手心接触用力摩擦几下

取一滴白酒放在手心里，然后合掌用两手心接触用力摩擦几下，如果酒发热后发出的气味
清香有粮香味、酒香味、糟香味，就是真正的纯粮酒。如果是食用酒精勾兑的，不仅闻起
来冲鼻子，还不好闻，而且味道很短，过一会就没有味了。将酒倒入酒杯中，然后再把酒
倒出，闻空杯香而呛的是酒精勾兑酒，十分钟后再闻酒杯无酒香味是酒精勾兑酒。有粮香
味、酒香味、糟香味的就是纯粮酒。或是把酒瓶倒过来摇晃，观察酒花变化，酒花密集且
消失缓慢的是酒，酒花少消失较快的则为劣质酒。

同样，白酒不能不苦，一点苦都没有，这个白酒就感觉没有味道，如果太苦又难以下咽。
甜也是这个道理，醇甜是好白酒的一个重要特点，大天津白酒厂家，更好一点的叫绵甜，
能从白酒里喝出甜的人，一定是喝过很多酒才能感受到甜，否则就根本感受不出来的。

还有绵柔，也是在白酒有强烈刺激性这个前提下，大天津白酒，刺激的程度不那么严重，



相比暴烈的强刺激柔和一点，这个就叫绵柔。

至于醇厚和稀薄，这两种口感也是比较而言的产物，所谓醇厚就是，白酒入口之后，大天
津白酒38度，感觉不一定粘度真的就有那么大，而是它的流动性较弱，在舌尖上、口腔里
滞留的时间较长，且不是一直保持相同的强度，而是慢慢的，比较柔和的衰减的过程，有
时候我们把这个感觉也叫绵长。

 

在白酒生产企业，刚进入车间，酒的香气便扑鼻而来，细闻能分辨出空气中弥漫着浓郁的
粮食香气。采用粮食是酿好酒的基础。为保证原粮安全，公司建立了严格的供应商管理制
度和原粮检验检测标准，对进厂的每一批次粮食都会进行严格的质量检验，从原料上确保
了原酒的品质。白酒的制作工艺大致分为配料、粉碎、润料、发酵、开窖、入甑、蒸馏等
过程。先将原料（如大米、小米、高粱、糯米、玉米等）按配比后混合粉碎，与窖出窖的
酒醅按比例混合，入甑蒸馏得出原浆。

大天津白酒-海得润滋-大天津白酒厂家由天津海得润滋食品有限公司提供。天津海得润滋食品有限公司
拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点
击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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