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产品名称 福州户外烤全羊 福州源古烧烤西餐定制
户外烤全羊上门

公司名称 福建源古餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 福州市鼓楼区道山西路黄金集团有限公司内

联系电话 13774562855 13774562855

产品详情

由于将肉类烘烤时会产生烟雾，常见的烧烤都是在户外进行。但不少餐厅也发展出室内烧烤的用餐型式
，在亚洲如日本、韩国和中国台湾等地，称之为烧肉店也叫烤肉店，福州户外烤全羊，也就是在室内每
人座位前有建在桌子当中的烧烤架或烤盘，放上木炭或用气灶和电烤炉，架上网架或栏架、烤盘或烤炉
让消费者自行将生肉或者生的食物烤熟的方式。虽然主要指烘烤肉类，但今日可烘烤的食材相当多种，
可说是任何食材包括有蔬菜、水果等都可以烘烤，亚洲常见的还有豆腐、香菇、青椒等都是烧烤时常见
的。

户外烧烤钎子、鱼夹和刀也是常见的烧烤工具，选择时要选便于清洗和消毒的。碟子、筷子、牙签都是
必需的，特别是牙签，用处挺大，可以固定墨鱼仔等易卷曲的食品，还可以代替筷子充当取食品的工具
。准备几个碟子可以放置食品，生熟要分开。钎子、刀和网在烧烤前都要清洗干净。烧烤的其他事项：1
、带些湿纸巾和面巾纸和纸杯子。带上足够的饮用水。2、带上tang伤药还是必要的，云南白药比较好。3
、既然是野外烧烤，服装上要符合野外的环境，穿着休闲些。zui好不要穿皮鞋，也不要穿化纤衣物，户
外烤全羊配送服务，蹦出来的火星很容易就会把化纤衣服烧个洞。

户外烧烤的其他事项:1、带上tang伤药还是必要的，云南白药比较好，2、既然是野外烧烤，服装上要符
合野外的环境，穿着休闲些不要穿皮鞋，也不要穿化纤衣物，蹦出来的火星很容易就会把化纤衣服烧个
洞。3、碳的话需要是空心碳2大包 钢碳4大包，具体点火记得要用固体酒精，然后带些报纸，先用酒精
磨在报纸上，户外烤全羊配送，然后点燃报纸把碳放在上面，开始用空心碳，点后用钢碳.4、找个合适
的天气，风不要超过三级!

福州户外烤全羊-福州源古烧烤西餐定制-户外烤全羊上门由福建源古餐饮管理有限公司提供。福建源古
餐饮管理有限公司是从事“烧烤食品加工配送,户外烧烤活动策划”的企业，公司秉承“诚信经营，用心
服务”的理念，为您提供更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：林小姐。
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