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真空滚揉机准备工作

一、真空滚揉机准备工作：

1、清水冲洗滚筒，打开出料开关放尽冲洗水；

2、放入猪肉、羊肉、鸡肉等物料；

3、加盖旋转关闭好。

二、滚揉工艺时间设定

1、调整电接点真空表的指针以达到所需工艺压力

2、根据工艺要求设定滚揉机总工作时间

3、反转滚揉时间根据工艺要求设定

4、滚揉暂停时间根据工艺要求设定



诸城市恒瑞食品机械厂生产滚揉机设备，我公司生产、技术力量，售后服务完善，欢迎新老客户前来咨
询考察。

 

滚揉机在肉制品加工过程中的应用

 

 

 

 

 

滚揉机在肉制品加工过程中的应用：      滚揉是通过翻滚、碰撞、挤压、摩擦来完成的，它是块状
类西式肉制品生产中关键的一道工序，是机械作用和化学作用有机结合的典型。对产品的切片性、出品
率、口感、色泽都有很大影响。真空滚揉机在肉制品加工过程中的应用，已越来越受到肉食加工厂家的
青睐。

滚揉好的标准和要求：A肉的柔软度：手压肉的各个部位无弹性，手拿肉条一端不能将肉条竖起，上端
会自动倒垂下来。B肉块表面被凝胶物均匀包裹，肉块形状和色泽清晰可见。肌纤维破坏，真空滚揉机，
明显有“糊”状感觉，但糊而不烂。C肉块表面很粘，将两小块肉条粘在一起，提起一块，另一块瞬间
不会掉下来。D刀切任何一块肉，里外颜色一致。

 

肉类生产，肇庆滚揉机，需要快速有效的加工流程，确保材料的新鲜度，而真空滚揉机就是这样一种机
械，它的存在改变了生产的过程给工厂的发展带来更多的效益，真空滚揉机可以减少生产中的环境污染
问题，这是对企业生产中的能源节省好处，是一种机械和智能相互结合的产品。

启动真空滚揉机后的操作，是完全没有噪音的一种操作环境，真空滚揉机哪家好，为一个生产企业，带
来了良好的环境建设，也是对员工的健康保护，间接的为这些肉质产品的生产 ，带来了质量的保证。

对于食品的生产加工来说，味道才是关键，所以在生产一些卤肉的产品的时候，需要将这些调味的材料
充分的融合到肉类这些食品当中，呼吸式真空滚揉机，通过这一机械的操作，可以增加调味材料的融合
度，让商品更加有味道，市面价格可以提升更多。

 

呼吸式真空滚揉机-肇庆滚揉机-诸城瑞恒机械公司(查看)由诸城市瑞恒食品机械厂提供。诸城市瑞恒食品
机械厂为客户提供“滚揉机,斩拌机,丸子机,灌肠机,切丁机等肉,果蔬制品加工设备”等业务，公司拥有“
瑞恒机械”等品牌，专注于肉制品加工设备等行业。，在山东省诸城市人民医院西2.5公里路北（壳牌加
油站东临）的名声不错。欢迎来电垂询，联系人：李家义。
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