
家用小型烘干机 烘干机 舜天干燥

产品名称 家用小型烘干机 烘干机 舜天干燥

公司名称 潍坊舜天机电设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省临朐县东城街道竹寺沟村（东城南二环路
竹寺沟村北，沃福蒂对面）

联系电话 15863603525 15863603525

产品详情

烘干机降速烘干期：此阶段烘干房内温度由50℃缓慢升至60℃，此阶段排气口关闭一半，此阶段时刻一
般为8-9个小时。完全烘干期：此阶段烘干房内的温度为60℃到65℃之间，此阶段排气口全部封闭，此阶
段时刻一般为5-6个小时。完成上述烘干进程后，烘干房就停止加热，封闭进风和排风口，烘干机，使香
菇在烘干机内自然降温，温度降到室温时即可分级包装。

烘干机烘干参数的挑选优化

传统香菇烘干房烘干香菇的时刻较长，且烘干进程中温度可控性差，种植香菇的农户们都是根据经验进
行加减燃料以调节烘干房内的温度。本文对热泵型香菇烘干房的烘干工艺进行挑选优化时，以传统香菇
的烘干工艺为根底，烘干机对其烘干进程中的温度、烘干时刻和排湿量进行实验，使用正交实验设计的
办法对各因素进行剖析，醉终得到醉佳工艺组合，使烘干后的香菇有更好的质量。

基于以上数值模型，本次模仿应对气流组织做如下假定：

1)  烘干房内气体为不行压缩流体；

2)  烘干机内流场具有高紊流雷诺数，且流体的紊流粘性具有各向同性；

3)  流体粘性力做功所引起的耗散热量忽略不计；

4)  烘干机内气密性杰出，不考虑其他地方漏风的影响；

5)  送风口送风参数均匀；



6)  烘房内空气湿度对气流组织没有影响。

烘干机送排风温度

只要烘干房内具有较优的气流组织时，热泵型数据中心内气流组织分布才会更加合理，热泵型香菇烘干
房才干更加搞效节能的作业。香菇烘干过程中，开始温度为35℃，香肠烘干机，烘干过程中温度逐渐升
高，醉终温度达到62℃，烘干过程中首要排湿时段温度为45℃到55℃，为简化模仿，送风温度取首要烘
干过程中的50℃，大型烘干机，排湿/排热风机的排风温度根据送风温度和烘干房内流动状况模仿计算得
出。

烘干机送排风风量

已知热泵机组室内机的送风风量的风量规模为2.5~5m3/s，烘干机模仿中取送风风量取烘干首要阶段过程
中的风量4m3/s，根据烘干机尺寸，设定送风界面为1400×1000mm（宽×高），标准风量为0.39m3/s，以
此值定为模仿中的排风风量值。

烘干机与传统暴晒方法比较，热风烘干设备更显精细化，通过静确测温、静确湿度和办理，增加了效益
。潍坊舜天机电研讨认为果蔬的干燥首要有热干、微波、冻干和组合干燥，木瓜的热干和冻干的组合干
燥是研讨的要点，首要内容将是前进质量和降低产品成本。舜天机电比较了真空冻干枸杞子和热风干燥
枸杞子的质量。从感官质量、复水性和营养成分等方面进行了比较。认为真空冻干枸杞子可以醉大限度
地保留鲜枸杞果中的营养成分和风味物质。

但烘干机与热风干燥比较，冻干技术耗费的时间、电能较多，家用小型烘干机，产量较少，出产功率低
。研讨认为选用低温热风干燥和冷冻干燥法制作生食香菇样品，色度、香菇多糖、酚类化合物及底子营
养成分的影响均不存在显著性差异。研讨认为食品安全操控贯穿从农场到餐桌的全过程，触及出产、流
通、加工和出售等阶段。研讨真空冷冻干燥和热风干燥对菠菜中有几磷和拟除虫菊酯类的影响，不同药
品种在冷冻干燥和热风干燥中的丢失不同。

烘干机

家用小型烘干机-烘干机-舜天干燥由潍坊舜天机电设备有限公司提供。潍坊舜天机电设备有限公司为客
户提供“果蔬烘干机,药材烘干机,海带烘干机,热风采暖设备等”等业务，公司拥有“欣舜天”等品牌，
专注于干燥设备等行业。，在山东省临朐县东城街道竹寺沟村（东城南二环路竹寺沟村北，沃福蒂对面
）的名声不错。欢迎来电垂询，联系人：魏经理。同时本公司还是从事玫瑰花烘干机，玫瑰花烘干设备
，玫瑰花烘干房的厂家，欢迎来电咨询。
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