
广华生猪屠宰场 东丽超市猪肉配送

产品名称 广华生猪屠宰场 东丽超市猪肉配送

公司名称 天津市广华肉类食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧

联系电话  13802161738

产品详情

如何辨别猪肉 1、是否含有 鉴别猪肉是否有的简单方法，是看猪肉是否具有脂肪油，
如该猪肉在啤下就是瘦肉而无脂肪油，则改猪肉就很可能含有。而外观看，含有的猪肉颜
色鲜红，超市猪肉配送，肥肉和瘦肉有明显的分界，脊柱两侧的肉略有凹陷。
2、有没有注水 注水猪肉从表面看水淋淋的，特别亮。用手按下去后，会有汁水渗出，并
且表面难以恢复原状。另外，把卫生纸贴在切面上，注水肉会有明显的浸润效果，而正常
猪肉则不会。 3、鉴定熟肉制品的好坏 好的熟肉制品外观为完好的自然块，洁净、新鲜、
润泽，呈现肉制品应具有的自然色泽。对于包装的熟肉制品，要看其包装是否完好，袋装
的如果有胀气现象，则不可食用。

猪肉是目前人们餐桌上重要的动物性食品之一。因为猪肉纤维较为细软，结缔组织较少，
肌肉组织中含有较多的肌间脂肪，因此，经讨享调加工后肉呋物别鲜美。从猪的腿部到后
腿部分的肉称为腿肉，由于此部位整块都是瘦肉，脂肪含量，因此属于高蛋白，低脂肪目
是高维牛素的猪肉。由干猪肉也含有腥味，因此有很多人也不喜欢，这是由干脂肪经过长
时间所产生的油臭味，然后具有光泽且按压住时具有弹性者，即是新鲜的肉;肉质不坚实
，而颜色不新鲜者，其包含在肉中的脂肪无论如何烹调也不会好吃，脂肪一日氧化之后，
便容易引起胃部的不适。猪肉变质的期限比牛肉倍，保存时应特别注意。

猪肉的存储技巧买回的猪肉先用水洗净，饭后分割成小块，分别装入保鲜袋，再放入冰箱
冷冻保存，或者先冷冻一会，等冻结后再分开放，这样就不会黏在一起了。猪肉的食用建



议 1、猪肉先在清水里泡一下，然后洗干净；
2、做炒猪肉的时候切成薄片或是丝切的时候要斜切这样比较嫩； 3、用酱油、淀粉或蛋
清拌匀腌一会，这样入油锅炒的时候，肉中的油会因膨胀将肉的粗纤维破坏，使肉更加的
鲜嫩了； 4、做炖猪肉时块切得要适当大点儿，以减少肉中芳香物质的溶解，这样的肉味
比小块肉鲜美。猪肉的吃法很多，可以卤、炖、炒、煎、烤做汤，或者馅等。

广华生猪屠宰场(多图)-东丽超市猪肉配送由天津市广华肉类食品有限公司提供。行路致远，砥砺前行。
天津市广华肉类食品有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为猪肉具有竞
争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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