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冷冻水产品在进一步加工前需先进行解冻，食品工业中冷冻水产品的解冻终温一般为-2℃～-5℃，此温
度下，气泡解冻机生产厂家，解冻后的水产品便于切割或进一步深加工利用。

由于水产品中含有大量不饱和脂肪酸，合肥气泡解冻机，不适当的解冻方法会造成水产品脂肪氧化、水
分流失、蛋白质氧化以及微生物污染等问题。为保证冷冻水产品解冻后能保持较好的品质，应根据水产
品的种类、冻结前后物料的状态和解冻后的用途采用较优的解冻方法。

解冻技术一般分为传统解冻技术和新型解冻技术，新型解冻技术主要有超声波解冻法、高压静电场解冻
法、欧姆解冻法、射频解冻法和微波解冻法。

从解冻速度快慢上来说。耗时少的是利用分子运动进行解冻的设备即高周波解冻设备、微波解冻设备等
，因为他们是通过电磁波、超声波等对冻品中分子起特殊作用，使得分子之间互相碰撞、摩擦，产生热
量而实现解冻效果。波的频率越高，气泡解冻机多少钱，碰撞和摩擦作用越大，气泡解冻机厂家，发热
量越多，解冻速度越快。有说法称解冻速度过快，会导致处于细胞间隙(即细胞外)的水分没有充足时间
重新“流回”细胞内，从而使汁液流失，降低食品品质。这一说法对快速冰冻的肉类而言意义不大，它
自身细胞内的水分流失本来就很少。因此利用分子运动进行解冻的设备适合生产体量大，需要解冻的肉
类多的企业。相较于利用分子运动进行解冻的设备解冻时间以分钟计，利用水、空气解冻的设备是以小
时计算解冻速度的。因此就解冻速度来说，比较适合体量小的食品生产企业。



肉类的冷冻及冷冻方法

目前，肉类的冷冻方法种类较多，大体上分为
直接冻结与两阶段冻结2种，每种方法都有各自的优缺点。

根据冷冻介质与肉制品的接触方式不同可分为空气冻结法、直接接触冻结法和间接接触冻结法3种。

在考虑到压力的影响因素后，冻结方法又有 加压空气冻结和压力转移冻结。

当然也有一些新型的冷冻方法，如 超声波辅助冻结、及时冻结系统以及被膜包裹冻结法等。

气泡解冻机生产厂家-合肥气泡解冻机-青岛爱克森实力厂家由青岛爱克森机械有限公司提供。青岛爱克
森机械有限公司在其它这一领域倾注了诸多的热忱和热情，青岛爱克森一直以客户为中心、为客户创造
价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创**。相关业务欢
迎垂询，联系人：王经理。同时本公司还是从事山东自动重量分选机，转盘式重量分选机，皮带重量分
选机的厂家，欢迎来电咨询。
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