
田庄台烧鸡 沈阳田庄台烧鸡 佬田台好吃不腻 

产品名称 田庄台烧鸡 沈阳田庄台烧鸡 佬田台好吃不腻

公司名称 盘锦伊迪清真食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 辽宁省盘锦市大洼县清水镇小堡子村小堡子屯10
07102803

联系电话 18204018555 18204018555

产品详情

佬田台烧鸡是一道地地道道的地方特色美食，其做出的烧鸡口感和肉质上均有着地方的特殊风格。

不少的食客在品尝完佬田台烧鸡后，回到家都想自己尝试做一下这道美食，可无论是怎么找寻做法按照
教程步骤详细操作，可是还是做不出那种口感。其实，出现这种情况，一个很大的问题被我们所忽视，
田庄台烧鸡哪家好，就是选材！选材的重要性在这里就不多介绍了，直接给大家介绍一下选材的几个重
要因素，沈阳田庄台烧鸡，也是影响口感的一个因素。在选材的时候，我们佬田台烧鸡选择的是三年以
上的散养老公鸡，这是一个必然条件，田庄台烧鸡多少钱，另外就是在挑选老公鸡的时候，注意看一下
是否是病鸡等等，保证肉质的食用效果。

鸡肉美味难抵挡，今天小编介绍的是佬田台烧鸡。口感香浓不油腻，看着就要流口水了。鸡肉的价值不
用说了，吃的时候可以配上大蒜。大蒜还有降低血zhi的作用，是营养健康两不误。

佬田台烧鸡从活鸡到成品要经过16道工序，由于制作工艺讲究，产品不添加任何防腐剂、添加剂、色素
等，因此被当地人们称赞为“鸡小名气大味美传天下”之美誉。产品颜色红润，气味芳香，口感劲道，
回味无穷，是您宴请贵宾，走亲访友理想的选择！

用清水浸泡1～2h，待鸡体发白后取出，在鸡下胸脯尖处割一小圆洞，将两腿交叉插入洞内，用刀将胸骨
及两侧断，头夹在左翅下，两翅交叉插入口腔，使之成为两头尖的造型。鸡体煮熟后，脯肉丰满突起，
形体美观。



佬田台烧鸡从活鸡到成品要经过16道工序，田庄台烧鸡加盟，由于制作工艺讲究，产品不添加任何防腐
剂、添加剂、色素等，因此被当地人们称赞为“鸡小名气大味美传天下”之美誉。产品颜色红润，气味
芳香，口感劲道，回味无穷，是您宴请贵宾，走亲访友理想的选择！

田庄台烧鸡多少钱-沈阳田庄台烧鸡-佬田台好吃不腻(查看)由盘锦伊迪清真食品有限公司提供。盘锦伊迪
清真食品有限公司为客户提供“烧鸡,鸡脖,羊蹄”等业务，公司拥有“佬田台”等品牌，专注于其它等行
业。，在辽宁省盘锦市大洼县清水镇小堡子村小堡子屯1007102803的名声不错。欢迎来电垂询，联系人
：马经理。
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